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Genussspechte besuchen Weingut in Ebersheim

VERKOSTUNG Auf den Spuren von neuen resistenten Rebsorten / Von Hibernal bis Sauvignac

HOCHHEIM (rui). Weinpro-
ben als Saalveranstaltung sind
schiin, aber noch interessanier
ist es, die Winzerinnen und
Winzer an ihrer Wi
te zu besuchen. Zu dimm
Zweck machte sich eine Grup-
pe von ,GenussSpechten” und
Gésten am vergangenen Sams-
tag auf den weiten Weg nach
Mainz-Ebersheim.

Gefilhlt eine Weltreise mit 6f-
fentlichen Verkehrsmitteln und
drei Umstiegen, die, allen Be-
fiicchtungen der OPNV-Ge-
plagien zum Trotz, reibungslos
funktionierten.

Den PiWis gehért die
Zukunft

Zukunftsweine lautete das
Thema, das Weingut Eva Voll-
mer das Ziel der Reise. Die
Winzerin empfing die Teilneh-
menden auf der Terrasse und

nach einer kurzen Vorstellung

pab es den ersten Wein, einen
Rotling namens ,Botenstoff*
aus den Rebsorten Cabertin
und Souvignier Gris. Ein Rot-
ling hat die Besonderheit, aus
weiflen und roten Trauben zu
bestehen, die zusammen gekel-
tert werden. Und wem diese
Rebsorten unbekannt vorkom-
men: es handelt sich um Neg-
riichtungen, pilzwiderstandsfi-
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hige Sorten, so genannte ,Pi-
Wis*,

Womit man beim Thema Zu-
kunftsweine angelangt wire.

Es ist nicht zu leugnen, der
Klimawandel und das immer
unberechenbarer werdende
Wetter machen den Winzerin-
nen und Winzern zu schaffen.
wechseln
sich mit lange andauernden
Phasen extremer Trockenheit
ab, Feuchtwarme Tage begiins-
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Neue Zﬁdiwngan Im Piwi-For-
mat.

tigen Schidlinge wie echten
und falschen Mehltau. Mit néu-
en Ziichtungen gelingt es, Re-
sistenzen aus Wildreben und
den vollen Geschmack der Kul-
turreben zu kombinieren. Das
bedeutet konkrei. dass bis zu
80 Prozent weniger Pflanzen-
schutzmittel bendtigt werden
und Kohlenstoffdioxyd einge-
spart wird,

Sa weit 5o gut. Ein Problem
hierbei Ist jedoch, dass diese
Rebsorten bei vielen Verbrau-
chern noch unbekannt sind
und so, besonders im Laden
und ohne Beratung der Win-
zerschaft, eher zu den vertrau-
ten Rebsorten gegriffen wird,

Die Bewegung , Zukunftswei-
ne”, die Eva Volimer mitge-
grindet hat, machte dies &n-
dern und die Weine bekannter
machen. Dazu gehéren ein ein-
heitliches Logo und gemeinsa-
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MNach dem Ro’&hmg ging es
weiter mit einem Souvignier
Gris und in die Kelterhalle zu
den beiden Tonneau-Féssern,

“indenen der Souvignier Gris

+Tx* reift, der als nichstes, be-
gleitet von Spunddtﬂsm:tuﬁm—
warmer Brezel zur Verkostung
kam. Dieser Wein ist kraftvoll

- und ausdrucksstark, und gut

als Essensbegleiter geeignet.
Dem schioss sich der ,\Wende-

den drei PiWis Cabernet Blanc,
Hibernal und Sauvignac, ein
herrlich fruchtiger, animieren-
der Wein,

Als Verdauungsspaziergang
begab sich die Gruppe an-
schlieBend in einen Versuchs-

weinberg direkt vor dem Haus-
zur Verkostung einer sehr tro-

ckenen Scheurebe, einer tradi-
tionellen Rebsorte. Mit diesem
Wein ist Eva Vollmer ihrerzeit
schlagartig belannt geworden,

Das Label Zukunftsweine soll
hammer* an, ein Cuvée aus: filr positives Marketing sorgen.

hatte man die ,Scheu® frither
doch eher in ihrer siiRen Va-
riante gekannt.

Als letzies stieg man in den
Fasskeller hinab zu einem Ries-
ling Tonmergel feinherb, altbe-
kannte Rebsorte, und zum Ab-
schluss gab es den Zukunfts-
wein ,Rebritter”, ein Cuvée aus
den roten Sorten Cabertin und
Pinoti

Damit war der offizielle Teil
der Weinprobe zu Ende und
die Teilnehmenden dankten
mit einem Applaus, so weit das
mit einem Glas in der Hand
miglich ist. Hendrik Ruiten-
berg, Vereinsvorstand der Ge-
nussSpechte (iberreichte ein

3 Mithrtngsel zum Geéniefen,

einen Souvignier Gris aus einer
anderen Weinregion Deutsch-
lands sowie einen Wein aus
den Niederlanden. ]

Inzwischen war die offentli-
che Veranstaltung ,Picknick
mit,Zuhm!tswehﬂh"hvpﬂm
Gang. Im Garten, in der Vino-
thek und im Hm’komm: man,
neben den weite-
re Weine anderer Mitghede:
der Bewegung sowle leckeres
Essen genieBen. Davon mach-
ten die Ausfliigler reichlich Ge-
brauch und auch das Wetter
spielte mit. Es gab nur einen
winzigen Schluck Regentrop-
fen zwischendurch.

Die néichsten Veranstaltun-

Winzerin Eva Vollmer

pen der GenussSpechte sind
am 30. August - Weinprobe in
der Zehntscheune vom Dom-
dechant

Weingut
- und am 9. September Wein-

bemwmdmug mit Ludwig

Velten.

Beide Veranstaltungen sind
buchbar, Giiste sind herzlich
willkommen.

oh Profis ader ambitionierte Lajen.
E-Mail: email@genussspechte.de



