Weinpro”be in der Zehntscheune

GENUSS Catharina Mauritz présentiert Weine vom Domdechant Werner'schen Weingut

HOCHHEIM (hwg). Die Ge-
nussSpechte fanden sich am
Mittwoch, den 30. August in
der Zehntscheune ein fiir eine
Weinprobe mit Weinen vom
Domdechant Werner'schen
Weingut, geleitet von Cathari-
na Mauritz. .

Nach der Begriifung der Teil-
nehmenden durch Vorstand
Hendrik Ruitenberg startete
die Probe mit einem sommerli-
chen Rosé und einleitenden
Worten von Catharina, die
einen Uberblick iiber die His-
torie des Weinguts und insbe-
sondere der Zehntscheune gab.
Dieses wunderschone Gebiu-
de aus Bruchsteinen diente der
Lagerung der Naturalabgaben,

als die Menschen noch den

»Zehnten“ abliefern mussten.
Heute ist es ein beliebter Ver-
anstaltungsort, wird aber wih-
rend der Lese auch fiir die Kel-
ter genutzt. Alle Gebédude des
Weinguts stehen unter Einzel-
denkmalschutz.

Das Weingut gibt es seit 1780,
jetzt in 8. Generation, und es
ist seit iiber 100 Jahren Mit-
glied im VDP, dem Verband
der Pridikatsweingiiter. Catha-
rinas GroRvater leitete es bis
1982, dann iibernahm ihr Va-
ter, Dr. Franz Michel.

Ihr &ltester Sohn Ferdinand
hat eine Winzerlehre absolviert
und beginnt in Kiirze mit dem
Studium in Geisenheim, die
néchste Generation wird also
gut vorbereitet an den Start ge-
hen und er wird der erste ,,ech-
te“ Onologe der Familie sein.
Uber diese Nachricht freuten
sich die Teilnehmenden sehr.

Nicht nur in Sachen Familie
baut das Weingut auf Kontinui-
~ tit. Besonderen Wert legt man
auch auf einen guten Umgang
mit den Mitarbeiterinnen und

Mitarbeitern. Das sieht man
auch an der langen Betriebszu-
gehorigkeit. So ist Michael Bott
schon seit iiber 30 Jahren Kel-
lermeister. Ute Fischer, die das
Gutsbiiro betreut und im Ver-
trieb arbeitet, ist mehr als 10
Jahre dabei. Sie nahm an der
Probe teil und unterstiitzte Ca-
tharina beim Ausschenken.

Das Weingut baut fast aus-
schlieBlich Riesling an und ist
insbesondere fiir die Auslesen
bekannt, dazu spéter mehr.

Ca. 2 Prozent machen die
Frith- und Spétburgunder aus,
wie der eingangs erwihnte Ro-
sé, bei dem die beiden Burgun-
dersorten zusammen gelesen
und vergoren wurden. 60 Pro-
zent der Weine gehen in den
Export.

Aufgrund des Klimawandels
ist der Oechslegrad bei der Le-
se nicht mehr das ausschlagge-
bende Kriterium, fijhrte Catha-
rina weiter aus. Heute geht es
darum, allen Wetterkapriolen
zum Trotz, gesundes, vollreifes

‘Lesegut hereinzuholen, bei

einem Lesefenster, das immer
kleiner wird, insbesondere hier
mit praktisch einer einzigen
Rebsorte. War es friiher meist
kalt und nass, so hat man heu-
te eher das Problem, dass die
Lese oft bei briitender Hitze
stattfindet und die Gérung
schon im Weinberg beginnt.
Von daher setzt man beim
Domdechant Werner'schen
Weingut. auf eine akribische
Vorlese - Aussortieren aller
yunerwiinschten Beeren -
und anschlieBende Lese mit
dem Vollernter morgens um 4
Uhr, denn die Maschine beno-
tigt kein Tageslicht dank der
Scheinwerfer und so gelangt
das Lesegut noch kiihl auf die
Kelter. Das Weingut ist ,Fair

Choice* zertifiziert. Das bedeu-
tet, es wird kein Herbizid ein-
gesetzt, Wert auf Nachhaltig-
keit und soziale Standards ge-
legt. Von den Kolleginnen und
Kollegen, die Oko-Weinbau be-
treiben, habe man sich vieles
abgeschaut, wie Begriinung
und gezielte Zwischeneinsaat.
Das Problem bei einer Oko-
Zertifizierung sei jedoch die
fehlende Flexibilitit, bei einem
Mehltaubefall reagieren zu
konnen.

Bei der Probe ging es weiter
mit dem 2022 Hochheim Ries-
ling trocken VDP Ortswein,
der alles hat, was ein Riesling
haben muss und zu jeder Gele-
genheit passt.

Catharina erlduterte die VDP
Qualitétspyramide - Gutswein
-Ortswein - Erste Lage - Gro-
Be Lage (bzw. RGG fiir Rhein-
gauer GroRes Gewichs). Dazu
passend kam die Hochheimer
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Raritdt aus dem Weinkeller.

Domdechaney Riesling tro-
cken VDP Erste Lage als klei-
ne Vertikalprobe - 2022 gegen
2019 - in zwei Gldser. An die-
sem Wein konnte man gut er-
kennen, dass die hoherwerti-
gen Weine eine Zutat benoti-
gen, die heute oft vergessen
wird - die Zeit. Zu jung genos-
sen, haben sie noch ,Ecken
und Kanten*, sind wie ein un-
gestiimer Teenager, wihrend
sich mit ein wenig mehr Reife
die ganze Komplexitiit auf der
Zunge zeigt.

An dieser Stelle fiigte sich ein
von Hendrik Ruitenberg zu-
satzlich mitgebrachter 2015er
vorziiglich in die Probe ein.
Diesem Wein hatte man extra
viel Zeit zugestanden und ihn

2020 erst in den Verkauf gege-.

ben. Eine gute Idee, der Wein
ist grandios und entwickelt
sich von Verkostung zu Verkos-
tung nach oben weiter.

Die nédchsten beiden Weine
im Glas waren das Kirchen-
stiick Riesling trocken GroRes
Gewichs, 2021 gegen 2019
und auch hier zeigte sich, dass
der éltere der beiden viel facet-
tenreicher daherkam.

Nach einem 2022 Hochhei-
mer Riesling Kabinett - ein
fruchtsiiRer Wein, der aber we-
gen seiner frischen Séure nicht
zu siiff auf der Zunge daher-
kommt, sondern einfach nur
SpaB macht (und darum bet-
telt, zu asiatischen Gerichten
auf den Tisch zu kommen),
folgte die Hochheimer Domde-
chaney Riesling Auslese.

Ausgewihlt hatte Ruitenberg
den 2009e¢r.

Fiir die Auslesen ist das Wein-
gut bekannt und es ist ein Er-
lebnis, bei den Verkostungen
im Friihjahr und im Herbst die
Vertikalprobe durch die vor-

Hendrik Ruitenberg mit Winzerin Catharina Mauritz.

handenen Jahrginge zu ma-
chen und sich seine Lieblinge
gleich mitzunehmen. Der
2009er ist seit Jahren auf dem
personlichen Siegertreppchen.
Das Jahr war warm, aber offen-
bar ohne Kapriolen, der Wein
ist ein Gesamtkunstwerk. Die
gebithrende Ehrfurcht beim
Verkosten ging kurzfristig ein
wenig verloren, als eine Fami-
lie von Gartenschlifern durch
eifriges Hin- und Herlaufen auf
der Bruchsteinmauer, Ver-
schwinden in Léchern sowie
Wiederauftauchen an anderer
Stelle die Aufmerksamkeit der
Probenteilnehmenden auf sich
zZog.

Hier wire die Probe theore-
tisch zu Ende gewesen. Als
»add on“ auRer der Reihe hat-
te Hendrik Ruitenberg jedoch
die 1971er Hochheimer Hélle
Riesling Auslese mitgebracht,
fiir die ein zusétzlicher Obolus

zu entrichten war, fiir diejeni-
gen, die ihn gerne probieren
mochten.

Catharina erlduterte das Vor-
gehen bei diesem Wein: Als
man sich entschlossen hatte,
diesen Wein 2021, dann 50-jih-
rig, in den Verkauf zu nehmen,
hatte man alle vorhandenen
Flaschen aus dem Keller ge-
holt, vorsichtig die Korken ent-
fernt (keine leichte Aufgabe),
den Flaschenhals mit Alkohol
gereinigt, alle verkostet (bei
dieser Aufgabe hitten sich
mehrere GenussSpechte sofort
als Freiwillige angeboten),
einen aussortiert, einen ,,geop-
fert“, um die anderen wieder
aufzufiillen, neu verkorkt und
mit neuem Etikett versehen. Es
ist logisch, dass dieser Wein
einen gewissen Preis hat.
Durch diese MaRnahmen ist
der Kéufer jedoch sicher, einen
Hochgenuss zu erwerben.
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Nach dieser wahrlich ,,gran-
diosen Degustation in einem
wunderschonen Rahmen mit
einer Winzerin, die sachlich
brillant, emotional ehrlich und
offen, sprachlich unglaublich
und mit Herzblut exzellente
Weine présentierte“, so eine
Teilnehmerin, beendeten die
GenussSpechte die Probe mit
Applaus. Als Dankeschén fiir
den wundervollen Abend iiber-
reichte Hendrik Ruitenberg ein
Weingeschenk an Catharina
Mauritz.

INFORMATIONEN

Weitere Informationen iiber den
Verein findet man unter www.ge-
nussspechte.de, die Webseite des
Hochheimer Weinclub — die Ge-
nussSpechte e.V. - fiir alle Weinge-
nieBerinnen und WeingenieBer — -
ob Profis oder ambitionierte Laien.
E-Mail: email@genussspechte.de



