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Die etwas andere Marktweinprobe

WEINBAUMUSEUM Weine aus dem Portfolio des Bremer Ratskellers verkostet

HOCHHEIM (hwg). Manche
Weinproben bendétigen Jahre
des Vorlaufs und der Vorberei-
tung. Die Idee fiir diese ent-
stand 2016 bei einem Treffen
der Gemeinschaft der Deutsch-
sprachigen Weinbruderschaf-
ten (GDW), abends in der
Weinbar, ein Ort wie geschaf-
fen Geistesblitze. Genauer ge-
sagt bei Gesprachen zwischen
den Ruitenbergs und Karl-Josef
Krotz, der ,Herr der Weine

von der Weser“, Ratskeller-.

meister des Bremer Ratskel-
lers. Er ist nun im (Un)-Ruhe-
stand und hat sich die Zeit
nehmen koénnen, eine Wein-
probe auBerhalb des Ratskel-
lers durchzufiihren - das war
seine erste.

Ein Wermutstropfen: Als ein-
zige zeitliche Maoglichkeit
stand der Freitag, 3. November

.zur Verfiigung. Hochheimerin-

nen und Hochheimer wissen,
was das bedeutet: Marktfrei-
tag. Daher , Die etwas andere
Marktweinprobe.

Als Austragungsort bot sich
das Hochheimer Weinbaumu-
seum an.

Um 15 Uhr trafen sich die
Vorstinde, Eheleute Hiihn und
Ruitenberg mit weiteren hel-
fenden Hénden fiir die Vorbe-
reitung: Tische stellen, Beamer
aufbauen und testen, Tische
dekorieren, Glaser eindecken.
Vereinsmitglied Rosel Zahn
hatte thren Garten gepliindert
und eine dekorative, festlich-
herbstliche Deko gezaubert.

Zusétzlich zu den Museums-
gldasern wollte Hendrik Ruiten-
berg fiir die hochwertigen Wei-
ne des Abends groRere Gliser
haben. Aufgrund des Marktge-
schehens - die Winzer bendtig-
ten ihre Gléser selbst - ging er
fremd und besorgte sie auf der
,Ebsch Seit* in Hechtsheim,
da auch ein Wein von dort
kam. ;

Piinktlich um 19.00 Uhr be-
griikte Hendrik Ruitenberg die
anwesenden Vereinsmitglieder
und zahlreichen Géste. Als be-
sondere Géste begriiRt wurde
aus der thiiringischen Partner-

Probenleiter Karl-Josef Krétz

war 33 Jahre lang der ,Herr der
Weine von der Weser"”.

stadt von Hochheim eine Dele-
gation aus Kolleda, begleitet
von Dirk und Petra Westedt,
Wolfgang Narjes, Ehrenprési-

* dent des GDW, Dr. Franz Wer-

ner Michel vom Domdechant
Werner’sches Weingut sowie
Marcus ClauR vom Weingut
Zehe-ClauR in Hechtsheim.
Von dort kamen auch die Gli-
ser.

Wolfgang Narjes dankte fiir
die Einladung und betonte die
Grundidee des GDW - Forde-
rung der Weinkultur sowie
Austausch iiber Wein mit
Weinbruderschaften und Ver-
einen anderer Anbaugebiete.
Die GenussSpechte hétten mit
jhrem fulminanten Start, erst
im Januar 2023 gegriindet und
schon fast 30 Mitglieder und
ein Jahr voller interessanter

Veranstaltungen, bewiesen,
dass sie ihr Handwerk verstiin-
den. .

Der erste Wein war nicht aus
dem Ratskellerbestand. Karl-
Josef Krotz hatte Hendrik Rui-
tenberg gebeten, jeweils einen
Spéatburgunder und einen Sil-
vaner aus der hiesigen Umge-
bung zur Vorbereitung des
Gaumens auszuwéhlen. Der

Spéatburgunder kam aus dem

Weingut Bott in Kostheim, wo-
mit sich der Kreis schloss, ist
Bott doch der Kellermeister
und Betriebsleiter des Domde-
chant Werner’schen Weinguts,
seit iiber 30 Jahren, wie Dr. Mi-
chel betonte.

Zur Geschichte des UNESCO
Welterbes an der Weser

Karl-Josef Krotz ist Winzer
von der Mosel mit Abschluss in
Geisenheim und war von 1989
bis Januar 2023 Ratskeller-
meister im Bremer Ratskeller.
Wihrend die von Hendrik Rui-
tenberg nach Vorgaben von
Krétz angefertigte Bildprésen-
tation gezeigt wurde, erkldrte
dieser, was es mit dem Ratskel-
ler auf sich hatte.

Bremen war bereits im Mittel-
alter ein wichtiger Umschlag-
platz fiir Wein. 1342 wurde ein
»Stadtweinkeller® urkundlich
erwdhnt. Dieser zog 1405 in
das Kellergewélbe des neu er-
bauten Rathauses ein. Das
,kostliche Fundament des Rat-
hauses“ wird er genannt. So
mancher politische Beschluss
wurde seitdem nicht oben in
den Rathaussilen, sondern
eher in den unteren Etagen
ausgehandelt. Bis heute wird

gerne auch mal ein Botschafter

oder Politiker zur Auflocke-
rung bei einem Glas Wein dort
abgegeben, bevor es in Ver-
handlungen geht.

Bestrebungen mancher Bre-
mer Weinimporteure, auch
ausldndische Weine in den Be-
stand aufzunehmen und den
Ratskeller als Marketinginstru-
ment zu nutzen, konnte Krotz
erfolgreich abwehren und so-
gar 2004 die Aufnahme in das
UNESCO Welterbe erreichen
- als Weinarchiv fiir aus-
schlieRlich deutsche Weine.
Uber 1.250 verschiedene Wei-
ne, vom Schoppenwein zum
Spitzenerzeugnis, befinden
sich dort, unter anderem iiber
250 Trockenbeerenauslesen in
der Schatzkammer sowie alte
bis sehr alte Jahrgénge.

Im Apostelkeller liegen Wei-
ne aus dem 18. Jahrhundert.
Ein Hochheimer von 1727, ein
Johannisberger von 1783 sowie
Riidesheimer von 1748 bis
1784. Im Rosekeller liegt das
beriihmte Rosefass, in dem ein
Riidesheimer Wein von 1653
lagert. )

Im Ratskeller werden Wein-
proben und Fiihrungen ange-
boten und in den Rdumen des
Gastronomiebetriebs kénnen
typische Gerichte wie Labs-
kaus, aber auch erlesene Me-

* niis mit Weinbegleitung genos-

sen sowie alle Arten von Feiern
durchgefiihrt werden. Die Pri-
olken, der Bremer Ausdruck
fiir kleine Separees, wurden fiir

manches Geschiftsessen und

Abschliisse von Deals genutzt.
Bremer Kaufleute sind Han-
seaten und iiben sich im Un-
derstatement. Eines der Mot-
tos konnte lauten ,du sollst
nicht protzen®. Sie sind daher
eher geneigt, Sternekoche bei
sich daheim kochen zu lassen,
mit entsprechenden Zutaten
und Weinen, als in einem Ster-
nerestaurant offentlich wahr-
genommen zu werden.

Weinverkostung
im GG-Format

Wihrend der Verkostung von
GroRlen Gewichsen (GG) aus
Spéatburgunder, Lemberger
und einem Cuvée aus Cabernet
und Merlot erklédrte Kr6tz den
aufmerksamen Probenteilneh-
menden, wie er Weine auszu-
wahlen pflegte: Er besuchte
Winzer, Weinmessen und Ge-
bietsverkostungen und lieR
sich Weine, die ihm gefielen,
nach Bremen schicken. Dort
verkostete er sie erst gekiihlt
und lieR sie anschlieBend bei
Zimmertemperatur  stehen.

“Nur Weine, die nach dieser

Standzeit noch genieRbar wa-
ren, also weder flach noch fehl-
tonig, hatten die Chance, in
den Bestand aufgenommen zu
werden.

Zur Vorbereitung des Gau-

Auch die Kélledaer Delegation nahm am vergangenen Freitag im Weinbaumuseum an der etwas an-

deren Marktweinprobe des Hochheimer Weinclubs -, Die GenussSpechte” teil.

mens auf die zu verkostenden
WeiRweine hatte Krotz um
einen Silvaner gebeten. In die
Gléser wurde ein 2023 Blauer
Silvaner Trocken, Edition MC,
vom Weingut Zehe-ClauR aus
Hechtsheim gegossen. Marcus
ClauR stellte den Wein selbst
vor. Blauer Silvaner miisste
eigentlich eher Roter Silvaner
heiRen, geht doch das Farben-
spiel der Beeren bei der Reife
ins Rotliche. Der Wein hat eine
feine Frucht und dezente Sau-
re und ist so beliebt bei den
Kunden, dass die Anbaufldche
im Weingut noch erweitert
wird. Auch Karl-Josef Krotz

-‘war von diesem Wein sehr an-

getan.

AnschlieRend kam ein bar-

riquegereiftes Silvaner GG aus
Franken zur Verkostung, ein
Riesling GG von der Nabhe,
einer Scheurebe, die auch GG-
Qualitdt hat, einer 2015er
WeiRburgunder Auslese aus
dem Barrique - vanilletdnig

und sehr extraktreich. Daran

schloss sich ein Bremer Senats-
wein von der Mosel an, das
feinherbe 2022er Erdener
Treppchen. Bei der Senatslese
muss mindestens ein Mitglied

des Bremer Senats anwesend
sein. Bei Erdarbeiten hat man
an diesem Weinberg zwei romi-
sche Keltern gefunden, aus den
Jahren 150 sowie 300 n. Chr.
und zum Besichtigen herge-
richtet.
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Zum Finale gab es Edles aus dem
Privatbestand des ehemaligen
Leiters des Bremer Rathauskel-
lers. Foto: Susanne Ruitenberg

Foto: Stadt Hochheim

Zum Abschluss wurde es sii
- eine Riesling Beerenauslese
vom Bopparder Hamm, sowie
die letzte Flasche und mit
einem winzigen Dosierer malik-
geschneidert serviert, so dass
jeder etwas im Glas hatte,
eines 2006er Erdener Trepp-
chen Riesling Beerenauslese,
Bremer Ratskeller, Erden, Mo-
sel-Saar-Ruwer, aus dem Pri-
vatbestand von Karl-Josef
Krotz. '

Nach dem Schlusswort dank-
te Ruitenberg fiir die Genuss-
Spechte mit zwei Flaschen nie-
derldndischer Beerenauslese
dem Probenleiter und die Teil-
nehmenden mit einem lang an-
haltenden Applaus fiir diese er-
kenntnisreiche Weinprobe mit
echten Raritdten im Glas.

?

JAHRESABSCHLUSS

Die néchste und fiir dieses Jahr
letzte Veranstaltung der Genuss-
Spechte ist am 17. November eine
kulinarische Weinprobe mit Weinen
aus der Wachau sowie Catering .
von Roger Ullrich.

Informationen und Anmeldemoda-
litaten finden sich auf der Webseite
unter www.genussspechte.de



