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GenussSpechte erschmecken Osterreich

WACHAU Hier genieBt man Weine mit der Klassifizierung Steinfeder, Federspiel und Smaragd

HOCHHEIM (hwg). Gesellig-
keit, Gemeinschaft, Genuss,
das kann man als Motto tiber
die bisherigen Veranstaltungen
der erst in diesem Jahr gegriin-
deten GenussSpechte setzen.
Dabei kommt die Vertiefung
von Weinwissen nicht zu kurz.
Als Ausklang des Weinjahres
veranstaltete der Verein am
17, November eine kulinari-
sche Weinprobe mit Weinen
aus der Wachau, vorgestellt
von Sophie Denk. Sophie ist
durch Sabine Wagner, ehema-
lige Hochheimer und Rhein-
gauer Weinkonigin und Deut-
sche Weinprinzessin - nach
Deutschland gekommen, ken-
nengelernt haben sie sich beim
gemeinsamen Masterstudien-
gang in Osterreich. Viele der
Probenteilnehmerinnen und
Teilnehmer hatten Sophie

beim We@bnMe Deuatschland

— Osterreich im Weinbaumu-
seum zusammen mit Sabine
erleben diirfen und wussten,
das wird ein lmnwenllger
Abend.

Die kulinarischen Highlights
kamen yon Kochfreund Roger
Ullrich, der im Vorfeld die
Weinliste mit sehr genauen
Weinbeschreibungen bekom-
men und fiir jeden Wein pas-
sende Liffelhéippchen und
kleine Tellergerichte gezaubert
hatte

Nach einer BegriiBung der
Vereinsmitglieder und zahlrei-
chen Giiste durch Vorstand
Hendrik Ruitenberg wurde es
zuniichst prickelnd im Glas
durch einen Sparkling WHITE
brut, Muskateller Frizzante
vom Weingut Donabaum
wStrawanzer®,

Sophie hatte eine sehr infor-
mative Prisentation {iber die
Wachgau, ihre Boden, geografi-
schen Besonderheiten, Se-
henswiirdigheiten und Winzer
vorbereitet, die sie mit Witz
und Charme vortrug: Zufiilli-
gerweise kamen die Weine al-
le aus ihrem Heimatort - tiber
eine weitere Wachauprobe ,al-
les, auler dem Ort Spitz" wird
bereits nachgedacht.

Handlese ist Pflicht in der.
Wachau

In der Wachau, einem der

kleinsten An hiete Oster-

reichs, gibt es kedne Anreiche-  wu

rung der Weine und Handlese
st Pllicht. Es wird vorwiegend
Weillwein angebaut, Leitreb-
sorten sind Griiner Veltliner
und Riesling, dazu kommen
die Burgunder- und Aromareb-
sorten. Bedingt durch die Steil-
lagen sind Terrassen angelegt
und es gibt viele Trockenmate
ern, Kulinarische Pausen kann
man im Heurigen bei kalten
Speisen und im Buschen-
schank bei warmen Speisen

Das Besondere an der Wa-
‘chau ist auch die Klassifizie-
rung: Steinfeder flir leichte,
fruchtige Weine; Fed\'mpld.

fiir gehaltvollere Weine mit Al

koholwerten zwischen 11,5 bis
12,5 und Smaragd fir dlc ge-
‘hobenen ab 12,5 Alkohal.
Loffelhappchen und
Tellergerichte

Zum ersten Wein, ginem kal-
muck Pink Rosé 2022, servier.
te Roger einen Lisffelbissen
von Ziegenfrischkise mit
Sycckdnp und altem Balsami-

tern, wie er ihn ausgewxi]llt
und zubereitet hatte. Dank vie-
ler helfender Hiinde ging das

'die es fast
Wachau gibt und die eine na-
‘tiirliche Kreuzung aus Roter

Servieren und Abriumen flott
und die Paarungen Wein und
Speise steigerten sich yon
Gang zu Gang.

Zum Grilnen Wﬂ;m: Feder-
spiel vom Weingut Schoberl
gab es gerostetes C ‘mit
ginem Pesto von Kiirbiskernol
- ein Gedicht, wie die Teilneh-
menden einvernehmlich fest-
stellten

Onmmsﬁpp&ﬁnmit Ingwer
und Nusshutterschawm.

cinem Grmlmrguude’: béglai‘
tei, wihrend der hausgemach-
te Semmelkntdel mit Morchel:
rahm gut zu Neuburger Sma-
ragd und WeiBburgunder Sma-

ragd passte
Nuulmgerm eine Rebsorte,
“ausschlieBlich in

Veltliner und Sylvaner ist,
wa.hndldnﬁnh auch dort ent-

Dﬁa Schnitzelchen  vom
Kalbsfilet an schlotzigem Kar-

toffelsalat mit Salatgurke pri-

sentierte sich mit einem Grii-
nen Veltliner Smaragd.

Schokomousse zum
Rotwein

Zum  einzigen Rotwein

schlieBlich servierte Roger als.

GruB aus der Kiiche - der fiir
gewthnlich am Anfang eines
Meniis steht - eine Schoko-
mousse aus Valrhona Schoko-
lade auf einem Loffelchen. Val-
rhong, im Rhonetal beheima-
tet, ist laut aller Profikiiche die
beste Schokolade der Welt.
Kann man buﬂﬁen
Bemerkenswert ist, dass das
Gliéckehen trotz fortschreiten-
den Abends nur als Signal
diente, dass Sophie jetzt wei-

terzusprechen gedachte. Die

Aufmerksamkeit der Zuh!m-
rinnen und Zuhérer lieR nie
nach und der Gerluschpegel
blieh moderat,

Und last but not least — was
whire die Wachau ohne die Ma-
rillen, denn auch diese werden

der dort angebaut und zu allerlei
Leckerem  verarbeitet. Zu

einem Rolichen vom Palat-
schinken (kleiner Pfannku-
chen) mit Marillenmarmelade,
hausgemacht von Sophies
Mutter, gab es natiirlich zwei
m‘qehjpﬂane Marillenschniip-

jungen knackigen. Es ist nicht

mehr genau festzustellen, wer

Schitzelchen zum griinen Veltliner Smaragd.

Snphh Denk stellte die Weine aus ihrer Heimat, der Wachau, vor.

im Publikum auf die Ideg kam,
den Refrain des Mariand] Lie-
des (aus dem Wachauer Land|)
anzustimmen - Sophie ver-
bliiffte die Zuhéirer mit einer
ssn-mn ton- und textsicher vor-

Foto; Hendrik Rultenberg

Auch das Aufriumen war in
der Gemeinschaft schnell erle-
digt und man darf gespannt
sein, welche Weinentdeckun-
gen im niichsten Jahr auf die
GenussSpechte warten.

Darbi g des

Begeisterter Applaus und als
Dankeschiin fiir Sophie einen
niederlindischen Wein, fiir Ro-
ger einen der Wachauer Wei-
ne, beschlossen den Abend.

‘Weiters Informationen Uber den
Verein findet man unter www.ge-

nussspechte de, die Webseite des
Hodihhnerwdmllﬁ"deﬁe-

Zieganfrischkdse-Loffelchen zum kalmuck Pink Rosé 2022.




