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Genussvoller Ausflug nach Hechtsheim

WEINPROBE Weingut Zehe-ClauB empfangt die GenussSpechte

HOCHHEIM (hwg). Nach der
Bremenreise Anfang des Mo-
nats (die HZ berichtete), stand
am 23. Mérz bereits die néchste
Veranstaltung der- Genuss-
Spechte auf dem Programm:
Ein Ausflug mit offentlichen
Verkehrsmitteln nach Mainz-
Hechtsheim, zum Weingut Ze-
he-ClauR8.

Das Weingut wurde vom Vater
von Birgit Zehe gegriindet. Bir-
git ist Winzermeisterin und war
1996/1997 Weinkonigin von
Rheinhessen. Marcus Claufl
kommt von einer Winzerfamilie
in Esslingen, Neckar. Bis 2009
war er als Weinbauberater in
Rheinhessen unterwegs, 2010
ibernahmen sie gemeinsam den
Betrieb, stellten auf 6kologi-
schen Weinbau um und sind seit
2018 Bioland-zertifiziert.

Das Weingut hat inzwischen
fast 30 Hektar, verteilt iiber die
Gemarkungen Laubenheim,
Bodenheim, Ebersheim-Harx-
heim sowie Nackenheim. Zu 85
Prozent sind weifle Rebsorten
im Anbau - Riesling, Weil3- und
Grauburgunder, ~ Sauvignon
Blanc, Miiller-Thurgau, und als
Besonderheit blauer Silvaner.
Die roten Rebsorten sind Spét-
burgunder, Merlot, Cabernet
Sauvignon und Lemberger.
Hauptprodukte sind trockene
WeiRweine und trockene Rosés,
dazu einige Rotweine. Die Er-
zeugnisse teilen sich auf in die
Qualitétsstufen Gutsweine, Edi-
tion MC sowie die Premiumli-

nie ,,First Clau“.
In der gemiitlichen Vinothek,
mit Blick auf ein atemberauben-

- des Aprilwetter-Schauspiel, fan-

den sich erwartungsvolle Ge-
nussSpechte und Gaste zur Pro-
be ein. Nach einer kurzen Vor-
stellung und Begriiung durch
Hendrik Ruitenberg empfing
der Winzer die GenussSpechte
mit einem Silvaner Secco. Die
Besonderheit dieses Secco ist,
dass er keine zugesetzte Kohlen-
sdure enthilt, sondern garungs-
eigene, die im Drucktank ent-
steht. Ein fruchtig spritzig ani-
mierender Einstieg,

Wihrend der Verkostung der
néchsten vier Weine - Graubur-

gunder, WeiRburgunder Classic,
Scheurebe trocken und Sauvi-
gnon Blanc trocken - erzdhlte
Marcus den GenussSpechten
viele interessante Details iiber
die Arbeitsweise und beantwor-
tete Fragen.

Nach dem vierten Wein gab es
eine Pause in Gestalt eines le-
ckeren Vespertellers mit Fleisch-
wurst, Kdse und Spundekés mit
Brezel. Trocken macht auch ein
Vesperteller wenig Freude und
so fragte ein Teilnehmer der
Runde, ob es eventuell moglich
sei, den auf der Probenliste nicht
vorgesehenen Blauen Silvaner
zu geniefen. Man konnte und
der passte hervorragend zu den

Hendrik Ruitenberg dankte den Gastgebern fiir die hervorragende
Probe und leckere Verkdstigung mit einer fliissigen Blume aus den

Niederlanden.
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rheinhessischen Leckereien.

Nach dieser Stiarkung ging es
weiter mit einem vorziiglichen
Rosé aus Cabernet Sauvignon
und Merlot, einem Wein, der
viele Auszeichnungen gewon-
nen hat. Zu Recht, waren sich
die Teilnehmenden einig. Da-
rauf folgte ein Blaufrinkisch Ro-
sé trocken. Dieser bestach
durch seine sehr fruchtige Note.

Weinkennerinnen und Wein-
kenner wissen natiirlich, dass
Blaufréankisch und Lemberger
zwei Bezeichnungen fiir ein und
dieselbe Rebsorte sind. Zur bes-
seren’ Unterscheidung auf der
Weinliste laufen die Roséweine
unter Blaufrénkisch, die roten
werden als Lemberger vermark-
tet.

Den kronenden Abschluss der
Probe bildeten zwei trockene
Rotweine, der Spatburgunder
trocken und als Highlight der

trockene Lemberger ,First
ClauR“ aus der Lage Lauben-
heimer Edelmann.

Eigentlich war damit die Pre-
benliste zu Ende und der Abend
schon weit fortgeschritten. Als
kleines Add-on kam jedoch
noch ein herrlicher Graubur-
gunder First ClauB, mit Bar-
riqueeinsatz, ins Glas.

Weitere Informationen unter
www.genussspechte.de, die Websei-
te des Hochheimer Weinclubs — die
GenussSpechte e.V. - fiir alle Wein-
genieBerinnen und WeingenieBer —
ob Profis oder ambitionierte Laien.
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