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Wein und Meeresbrise

GENUSSSPECHTE UNTERWEGS (4) In Zeeland bekommt der Wein die meisten Sonnenstunden

HOCHHEIM (hwg). Das dritte
Hotel wurde mit Bedacht ge-
wahlt: Direkt hinter den Diinen,
am fast westlichsten Punkt von
Zeeland. Vom nach Siidwesten
ausgerichteten Nordseestand
kann man die Kiistenlinie von
Zeeuws-Vlaanderen und Bel-
gien sehen. Mehrere mutige Ge-
nussSpechte wurden um 7.15
Uhr im Wasser gesichtet. Fiir
das beste Friihstiick der Reise
hatte man genug Zeit, die Fahrt-
zeit betrug nur Minuten zum
ersten Ziel, der Wijndomein

De Boe in Koudekerke

Bruno Suter, der junge Winzer,
den die Ruitenberg letztes Jahr
kennengelernt hatten, empfing
die Weininteressierten und er-
zdhlte auf einem kleinen Rund-
gang die Geschichte seines
Weinguts. Er hat in Frankreich,
Deutschland, England und in
den Niederlanden Erfahrungen
gesammelt.

Bruno hat diesen ehemaligen
Obstbaubetrieb 2020 gekauft
und die Bdume entfernt, dabei
aber die Hecken aus den 1940-
er bis 1950er Jahren als Wind-
schutz stehen lassen. Das Wein-
gut ist umschlossen wie ein
,,Clos* in Frankreich. Die ersten
Reben pflanzte er im April 2021
an, im Oktober 2023 konnten
bereits Trauben gelesen werden.
Es gibt Chardonnay, Auxerrois,

Grauburgunder, Traminer, Mu-
scaris, Souvignier Gris, Spétbur-
gunder, Schwarzriesling und
Trousseau, eine alte rote Rebsor-
te, die vorwiegend in ihrer Her-
kunft, dem Jura, angebaut wird,
aber auch in Spanien und Por-
tugal. Ausgebaut hat er sie sor-
tenrein in kleinen Tanks, um an-
schlieBend Cuvées herzustellen.

Das Faszinierende an diesem
Weingut ist, dass es zwei ver-
schiedene Bodenarten hat, was
auf einem Infrarotfoto gut zu se-
hen ist: wie mit dem Lineal mar-
kiert, auf der einen Seite Sand
aus einem alten Flussbett, auf
der anderen Seite Ton.

Auch hier gab es im April 2024
Frost und trotz Einsatz von Feu-
ertopfen ca. 5 Prozent Verlust.
Die Ernte vom letzten Jahr hat
er bei Johan van de Velde in
Dreischor pressen lassen. Inzwi-
schen hat Bruno eine Holzpres-
se gekauft. Der erste Wein wur-
de nur in Stahltanks verarbeitet,
fiir dieses Jahr hat er ein neues
und mehrere &ltere Holzfésser
gekauft.

Verkostet wurden alle verfiig-
baren Weine, Grauburgunder,
Muscaris, ein Cuvée aus Auxer-
rois und Chardonnay.

Fazit: Alle Achtung fiir eine
erste Ernte, trotz der Jugend der
Reben hatte man ausdrucksstar-
ke und astrein gemachte Weine
im Glas. Bruno weil}, was er tut,
die Anlagen sind tipptopp in

Schuss. Das ist definitiv ein
Winzer, den man regelméRig be-
suchen muss.

Auch er durfte sich iiber Hoch-
heimer Blumen freuen, kaufen
konnte man leider nichts.

Nach diesem Morgenausflug
ging es zum Highlight der Reise
- nach Dreischor zum

Wijnhoeve de Kleine Schorre

Johan van de Velde begriiRte
die Gruppe, das Team des Pro-
eflokaals schenkte handgeriittel-
ten Sekt ein, den Brut de Zee-
lande aus 60 Prozent WeiRRbur-
gunder, 30 Prozent Auxerrois,
10 Prozent Rivaner. Mit dem
Glas in der Hand ging es zur
kurzen Weinfeld- / Kellerfiih-
rung. Der Keller ist oberirdisch.
Schorre bedeutet ,,grasbewach-
sener Streifen in der Gezeiten-
zone, wird nicht mehr taglich
von der Flut iiberschwemmt*
(wie eine Salzwiese).

Zur Geschichte des Weinguts:
Die Familie hat ca. 50 Hektar
Land und baute frither Kartof-
feln und Rosenkohl an. Als da-
mit kein Geld mehr zu verdie-
nen war, sal Johans Vater eines
Tages beim Nachbarn und iiber-
legte, was man tun konnte. Die
Sache mit dem Wein ist im
wabhrsten Sinne des Wortes eine
Schnapsidee - es soll den Ge-
riichten nach,eine Flasche Ge-
never an der Diskussion betei-

ligt gewesen sein.

Zeeland hat den wenigsten
Frost und die meisten Sonnen-
stunden in den Niederlanden

und immer wieder Wind, der

Reben trocknen kann.

Der Boden enthilt Kalk und
Muschelschalen, durch die Flut-
katastrophe von 1953, bei der
Zeeland komplett iiberflutet
war, ist er recht salzig.

2001 wurde nach ausfiihrli-
cher Bodenanalyse und mit Hil-
fe des luxemburgischen Wein-
guts Cep d’Or mit dem Umbau
von Kartoffeln zu Wein begon-
nen. Man wihlte traditionelle
Rebsorten. Ziel war, Weine zu
produzieren, die zu den Zeelédn-
dischen Spezialititen, vor allem
Fisch und Meeresfriichten, pas-
sen. Die Wabhl fiel auf Rivaner,

. WeiRburgunder, Grauburgun-

der und Auxerrois.

Bei Cep d’Or war Johan drei
Jahre in der Ausbildung. Als er
bei der Bank fiir einen Kredit
anfragte, wurde er ausgelacht.
So beschaffte er sich Kapital
iiber Crowdfunding und Reb-
stockpacht. Den ersten Ertrag
bekamen die Aktionére. Ein ge-
schmackliches Highlight soll es
nicht gewesen sein. Ruitenbergs
kennen das Weingut seit 2013
und es ist erstaunlich, welche
Qualitdt man mittlerweile er-
reicht hat.

Inzwischen sind weitere Reb-
sorten hinzugekommen, u.a.

Bruno Suter von Wijndomijn De Boe in Kouder-

kerke.

Gewiirztraminer, Souvignier
Gris, Cabernet Blanc, insgesamt
14 Hektar. 2 weitere Hektar sol-
len noch hinzukommen, lang-
sam wird allerdings der Keller
eng. Johans Tipp fiir Neuwinzer:
Plane deinen Keller und dann
verdoppele das Ganze vor dem
Bau.

Von der Handlese ist man in-
zwischen abgekommen. Johan
hat sich fiir einen Vollernter ent-
schieden, den man hinter dem
Traktor Herzieht. Damit kann
man schneller groRere Mengen
lesen, was im Zuge des Klima-
wandels und der Wetterkaprio-
len verniinftig ist. Allerdings be-
deutet eineStunde fahren auch
zwei Stunden Vollernter putzen.
Die Gérung erfolgt im Edel-
stahl, danach wird entschieden,
welche Weine in Barriques voll-
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Schorre.

werden. In der Regel lauft die G
grung bis Ende Januar, dann
liegt der Wein noch auf der He-
fe, wird im Mérz filtriert, im Ap-
ril folgt die Assemblage, bei der
auch Guus, der Pachter des Pro-
eflokaals - ein gelernter Somme-
lier - dabei ist, und natiirlich Jo-
hans Freundin Paula.

Nach der Besichtigung lieferte
Johan die GenussSpechte im
Proeflokaal ab zur Weinprobe
mit der Luxusausgabe von Bor-
relhapjes: Es gab Austern, Gar-
nelen, Pfahlmuscheln, Vongole,
Miesmuscheln, gerducherten
Aal, hausgebeizten Lachs,
Schinken und Wurst, Kése, Oli-
ven, Tapenaden, und dazu das
mit Meerwasser gewiirzte Brot.

Die Probe umfasste Rivaner,
Auxerrois,  Weillburgunder,
Grauburgunder (alle Jahrgang

Johan van de Velde von Wijnhoeve de Kleine
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2023) sowie den Gris Barrique
von 2022 und als Highlight
,Paulas Selection“, den Ge-
wiirztraminer.

Leider ging auch diese Wein-
probe zu Ende und man verab-
schiedete sich mit den {iblichen
Ritualen - Hochheimer Ries-
ling, Gastebucheintrag, Wein-
kauf, Umarmungen.

Die Riickfahrt brachte ein
paar Staus und Umwege. Bei
der abendlichen Essenspause
wurden nur Getrdnke und Eis
gekauft, komisch, offenbar hat-
te niemand Hunger.

Gegen 22.00 Uhr kam der Bus
wohlbehalten am Weinprobier-
stand an.

Weitere Informationen iiber den Ver-
ein und anstehende Termine findet
man unter www.genussspechte.de.



