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Gute Laune, Genuss und ein gelungener Abend

GENUSSSPECHTE Weinprobe im Weingut Baison

Von
Susanne Ruitenberg

HOCHHEIM. Warum in die
Ferne schweifen, wenn der Ge-
nuss zwei StraRen weiter zu fin-
den ist? Das dachte sich der
Vorstand der GenussSpechte
und so fiihrte die erste Weinpro-
be des neuen Jahres in die Del-
kenheimer Strae, zum Wein-
gut Baison zu einer Weinprobe
mit ,Spundekiis’ und Brezel-
chen” (davon spéter mehr).

Schon im Vorraum hieR ein
liebevoll handbeschriftetes Ta-
felchen die GenussSpechte zur
Probe willkommen und der
Sekt, ein Baison Brut mit fiinf
Jahre Hefelagerung, sorgte
schnell fiir gute Stimmung.

Der Probenraum ist so grol§
nicht, es fand dennoch jeder
und jede einen Platz und Hein-
rich Baison und Freundin Nad-
ja moderierten zusammen die
Probe.

Die angesagten Spundekis-
und-Brezelchen entpuppten
sich als lippig belegter Vesper-
teller, mit Wurstwaren aus eige-
ner Schlachtung, Giirkchen,
Kidsewiirfel,  hartgekochten
Eiern, Tométchen, dem Spun-
dekés] natiirlich, dazu Brot und

- Wasser satt und Nachschlage
gab es von allem.

Die Probenfolge begann miit
dem Literwein, dem Jean-Bap-

tist trocken, der nach einem
schauspielernden Ahnen be-
nannt ist. Als Hamlet feierte der
einst einen groRen Erfolg.
Beliebt, besonders im Som-
mer, ist der Enrico aus Kerner.
Der Sommer beginnt erst in ei-
nigen Monaten, der Wein, in-
des, schmeckt zu jeder Jahres-
zeit. Neuer im Programm ist der

‘WeiBe Burgunder vom Flirs-

heimer Herrnberg, dargeboten
als Spiitlese feinherb.

Etwas ungliicklich in der Rei-
henfolge kam als néchstes der
HI1“ Qb.A. trocken, der in der
Karte als ,Naturwein furztro-
cken* gefiihrt wird. Schnell
fassten die Teilnehmenden den
Entschluss, diesen Wein auf
dem Hoffest im April erneut zu
probieren, in umgekehrter Rei-
henfolge.

Wie im Allgemeinen bei Wein-
proben iiblich, stieg der Ge-
rduschpegel von Wein zu Wein
an. Der Vorstand hatte in wei-
ser Voraussicht das Glockchen
mitgenommen. Heinrich und
Nadja hatten grofles Vergniigen
daran, mit Schwung wieder fiir
Ruhe zu sorgen - die Genuss-
Spechte sind auf die Glocke fast
50 gut trainiert wie der beriihm-
te Pawlowsche Hund und hir-
ten nach jedem Geldut wieder
andéchtig zu.

Probiert wurden noch Hoch-
heimer Hélle Kabinett trocken,
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die Handlese (die eine Goldene
Preismiinze hat und 22 Stun-
den mit Trockeneis auf der Kel-
ter war), der Classic, die 2022-
er trockene Spitlese Alte Rebe
aus dem Flirsheimer Herrn-
berg, der Spétburgunder Rosé
und der 2020er Spétburgunder

_ it einem Jahr Fassreife.

Zwischendrin  durfte, wer
wollte, zu einer kurzen Keller-
filhrung mitgehen. Es hieR,
nehmt die Glaser mit. Das lie-
Ben sich die GenussSpechte
nicht zwei Mal sagen und in der
Schatzkammer durfte etwas
ausgesucht werden. Per Zufall
fiel die Wahl auf einen 1997er.

Der Korken verschwand erst
einmal in der Flasche, doch
Hendrik Ruitenberg geht be-
kanntlich nie ohne Kellnermes-
ser aus dem Haus und mit ver-
einten Kriften konnte der Wein
befreit werden. Es lohnte sich!
Fast 30 Jahre alt und ein Hoch-
genuss. Danach folgte noch ein
Riesling aus 2010, schon mit
Schraubverschluss, der noch
eine herrliche Frische mitbrach-
te. i

Im Fasskeller bewunderten
die Teilnehmenden besonders
das alte Holzfass, das Gesellen-
stiick von Otto Baison, mit dem
kunstvoll geschnitzten Zierbo-

den. Genutzt wird es nicht
mehr, aber es ist prichtig anzu-
sehen. )

Hinauf ging es iiber eine ande-
re Treppe als hinunter und be-
dingt durch die Verwinkelun-
gen kam man - Uberraschung!
- in einem anderen Geb#ude-
teil heraus. Diese alten Keller
sind immer wieder spannend.

‘Wieder im Probenraum, hatte
Hendrik Ruitenberg eine kleine
Raritét fiir alle dabei: einen
2005er Spétburgunder aus dem
Reichestal, einen seiner be-
riihmten Kellerfunde, der im
Weingut schon lange ausver-
kauft ist. Der Wein zeigte wie-
der einmal, wie gut die Zutat
Zeit zum Genuss beitragen
kann.

Zum Schluss spendierten
Heinrich und Nadja noch ver-
schiedene Digestifs, unter ande-
rem den beriichtigten Knob-
lauchschnaps von Heinz Bai-
son, aber auch diverse Trester
und Weinlikore.

Die Teilnehmenden dankten
mit Applaus fiir diese wunder-
bare Weinprobe und intern ist
man schon am planen, wann
man sich auf dem Hoffest tref-
fen wird.

Infos tiber den Verein und die
nachsten Veranstaltungen finden
sich auf der Website wiw.genuss-
spechte.de.




