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Seit 300 Jahren in Hochheim zuhause

FAMILIENGESCHICHTE Aus Belgien an den Main — aus ,Beihsen” wird Baison

Nm'maad:

HOCHHEIM. Das Weingut
Baison feiert vom 11. bis 13.
April in der Delkenheimer
Strafe 18-20 das , Friihlings-
erwachen”! Mil dem Hoffest
michte die Familie aul zwei
besondere Ereignisse hinwei-
sen, die sie gern mit vielen Be-
kannten, Freundinnen und
Freunden ihres Weinguts fei-
ern mischte.

Senior Otto Baison liegt es am
Herzen, dass daran erinnert
wird, wie lange der Name Bai-
son schon mit Hochheim und
seinem Weinbau verbunden ist:
Vor mehr als 300 Jahren, niim-
lich in Kirchenbiichern von
1720, wurde erstmals ein Vor-
fahre der Baisons in der Schreib-
weise Bei vermerkt. Anto-

ysen und Maria von Ham aus
der Stadt Lommel in Belgien.
Antonius war Kaufmann und als
Weinhéndler nach Hochheim
gekommen. Vermutlich war es
nicht nur der gute Wein, son-
dern auch eine junge Frau, die
ihn zum Bleiben bewog: Er hei-
ratet 1724 Maria Anna Hart-
mann und aus dieser Ehe gehen
acht Kinder hervor. Mit dem
drittgek Sohn Joh

Die franzasische Verwandtschaft: Oswald Baisons Tochter Kathari-

na (Bildmitte) heiratet in den 1870er- Jahren einen

die zwei Hauser in der Delken-
heimer StraBe von ihrem Ver-
‘wandien Heger.

Otto Baison (geb. 1932) lernt
das Kiferhandwerk und Uber-
nimmt von seinem Vater das

‘Weingut.

Er heiratet Gertrud Baison,
Sohn Heinz wird 1965 geboren.
In dieser Zeit wird im Weingut
neu gebaut, die gesamte Hofflié-
che unterkellert. 1999 {iber-

ot Fleins Raleon die Fegl
mf‘“"""l = Baison die Regie

Fiir Heinz und seine Frau
Ursula (beide gelernte Winzer)
steht der Riesling im Fokus. 83
Prozent der Rebfliiche ist filr die
wichtigste Rhei Traube
reserviert. 11 Prozent der Fliiche
sind mit Spiitburgunder be-
stockt

Roh;]hnﬂmr.efwﬂﬁomu
und Ehrenfelser ergiinzen die
Palette.

und
lebte mit ihm und den fiinf Kindern in Paris.  Foto: Weingut Baison

chen wirde.
Aus Kirchenbiichern und
Steuerlisten

Der . Helmati:

Hilhnergeldregister 1770 als
Dbcrbﬂrgermemer in Hoch
heim gefithrt, Kirchenb
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Drei Generationen der Familie Baison: (von links) Ursula Baison, Senior Otto Baison, und die jingste

Generation: Heinrich Baison und seine zukiinftige Frau Nadja.

(gb. 1984 Sohn Pilip (g
1986) lisst die famililiren Reben
eher links liegen” und filhlt sich
im Weinberg als Soft-
Entwickler deutlich woh-

Laubarbeiten lm;\- spilte Lese.
Sie sind weitere wichtige m
ren zur

weisen ihn als Ratsherr und
SchultheiB aus. In sweiter Ehe
htir.ntd]o!nnntu]hinnh—

(1730) dindert sich auch die

ibweise und bleibt mit sehr
kleinen Abweichungen bis heu-
te  Baison®,

Damit ist auch kiar, dass der
Name nicht aus dem Franzi-
sischen kommit oder gar - wie
von manchen vermutet - ita-
lienisch , Baisone” ausgespro-

Baruhmthmt abseits vom
und Weinanbau erlangt

Deumhland

Mumahm erhielt er ein

ﬁngmmlmnbum—
ger Theater und spiter in
Hamburg. In zahlreichen

scher Wilhelm Josef Schiifer hat
die Linie der Familie Baison er-
forscht und in Teilen niederge-
schrieben, Aufzei iiber
die Familie sind auch in der Ge-
schichte der Stadt Hochheim
von Th. Schiiler von 1887 zu fin-
den.

Der bereits genannte Sohn Jo-
hannes (geb. 1730) wird im

gmBmRn].Imkumnteersem

w&m]me.]eln Bapﬂnt?'sa—

{Quefle: Wiesbadener Kurier und
Franz Luschberger in: Jahrbuch des
Main-Taunus-Kreises 2002)

Dle Steuerlisten Ende des 18.
Jahrhunderts zeugen von sei-
nem Wohlstand: Er besitzt 5,5
Margen Weinberge, 10 Morgen
Ackerland und ein Haus im
‘Wert von 1.000 Gulden.

son, der 1809 Margarete Weilbd-
cher heiratet. Er lernt das Kilfer-
handwerk und wird als Wein-

Oswalds Sohn Johann (geb.
1859) ist der Vater von Heinrich
(geb. 1890), der ab 1922 als Kel-
lermeister im Industrieclub in
Diisseldorf téitig ist. Dort lernt er
Anna Berta Maria Kohn ken-
nen, die beiden heiraten 1926
und kehren mit Tochter Helma
und Sohn Otte 1935 nach
Hochheim zuriick. Sie kaufen

ware:]

ler.
Drei Generationen Baison
sind im Weingut tiitig und vier
i in Folge als Wein-
nach-

thecizer in Hochhed
F

Ebenso soll er mein vollstindi-
ges Bett samt Zubehir bekom-

men.

Mein iibriges Barvermdgen so-
wie weitere Weinberge verma-
che ich den jiingsten Kindern,
die in 20 Jahre zu gleichen Tei-
len erben sollen

Mein Bruder Johann Baptist
i soll meinen blauen

fiir die Zukunft zu riisten, wur-
de 2007 vor der Stadt Richtung
Massenheim eine neue Halle ge-
baut, die Platz bietet fiir die heu-
te beniitigten Maschinen, Fahr-
zeugeund die riesigen Edelstahl-
tanks.

(bergabe an die nachste
Generation

Ein weiterer Grund zum Fei-
em am kommenden Wochenen-
de ist die bevorstehende Ubergs-
be des Weinguts von Heinz Bai-
son an seinen Sohn Heinrich

Das Haus in der Delkenheimer
Strafie 18-20 wird zur neuen
Heimat. Foto: A, Zwaack

Vollernter sind auch in den Lagen des Weinguts Baison wahrend der Lese im Einsatz. Doch fiir die besonderen Qualitten setzen Hoch-
heimer Winzer auf die Handlese der reifen und gmmlen Trauben. Im Weingut Baison gibt es neben den Familienmitgliedern — von alt
bis jung - ein eingeiibtes Arbeitsteam, das im Herbst wie anno dazumal die ausgesuchten Perkel vom Stnd( schneidet. Dabei sind die

Werkzeuge schon viel komfortabler zu handhaben als vor 300 Jahren.

Foto: Weingut Baison

o in
gewiesen.
Noch ein Blick in die
Geschichte

Einige Baisons sind lediglich |

iiber Geburts- und Heiratsdaten
bekannt, anders das Schicksal
des 1787 geborenen Carl Jaseph
Baison, es wird in Zusammen-
hang mit dem Napoleon-Feld-

zug nach Russland éffentlich.
Als er 1813 von der Front nicht

nen lassen, weil seine l{mlera-
den vom Grenadierbataillon sei-

nen Tod bezeugen und erkliren,
dass er in der Nihe von Sara-

einige
Grundstiicke und 2400 Liter
Wein aus dem Jahrgang 1806.
Dras Testament ist noch vorhan-
den und als Foto im Verkaufs-
raum des Weinguts zu sehen.
Das Testament ist in alter deut-
scher Handschrift (Kurrent-
schrift) geschrieben. Dank KI-
ist der letzte Wille
des Carl }Dseph Baison in Aus-
ziigen in eine moderne Fassung

meinen Wein!
land und das Haus ... erhalten.

Anzug - also Oberteil und Hose

Foto: Annette Zwaack

cher Erbteil, der mit meinem
Eintritt ins Kloster zusammen-
hiingt, soll durch das Feld Num-
mer 10 = insbesondere der drit-
te Teil daran - annulliert bzw.als
nichtig erklirt werden. Meine
Erben sind verpflichtet, meiner
Mutter nach meinem Tod 150
Gulden in bar auszuzahlen.*
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Auszug aus dem Testament von Carl Joseph Baison. Er musste mit
den napoleonischen Truppen nach Russland ziehen und verlor dort
sein Leben,

Einen Baison zum Spargel

VINOTHEK Produkt des Monats passend zum kéniglichen Gemiise

HOCHHEIM (sh). Im April
bietet die Tourist-Info & Vi-
nothek Hochheim wieder ein
preisreduziertes Kennenler-
nangebot aus ihrem Sorti-
ment an.

Passend zum bevorstehen-
den Osterfest und der anste-
henden Spargelsaison sowie
dem groBen runden Geburts-
tag der Familie des Hochhei-
mer Weinguts haben die Mit-
arbeiterinnen den 2023er
Riesling Kostheimer WeiR*
Erd Kabinett trocken vom
Hochheimer Weingut Baison
ausgesucht, Der Wein ist im
April filr 7 Euro statt 8 Euro
Zu erwerben.

Ganz nach dem Motto des
Weinguts Baison - Weinbau
mit Charakter - besticht die-
ser 2023er Riesling durch sei-
ne harmonische Frucht ge-
paart mit einer strukturierten
Sdure. Er kommt frisch und
spritzig daher mit einer fei-
nen Mineralitit, ohne allzu

s 1[

iy g

e
o

leichter Vertreter, der SpaB
auf mehr macht. Ob als Es-
senbegleiter, z.B. zu Spargel,
oder mit Freunden an einem
schénen Abend auf der Ter-
rasse.

Die Philosophie des Wein-
guts ist es, ausgewihlte Wei-
ne zu erzeugen und die Quan-
titdt zu Gunsten der Qualitéit
zu reduzieren. Verantwor-
tungsvolle Bodenpflege, ge-
wissenhafte  Laubarbeiten
und eine spite Lese sind wei-
tere wichtige Faktoren zur Er-
reichung optimaler Trauben-
qualititen, Hier bekommt der
Wein das, was er dringend be-

. nitigt, Zeit zum Reifen, bis er

letztendlich in seiner ganzen

Fiille zur Geltung kommt,
Produkt des Monats. :
Foto: Stadt Gerne verpacken die Mitarbei
finnen der Tourist-Info & Vino-
alkohollastig zu sein.Mit sel- thek auch schmackhafte Osterge-
nen gerade einmal 10,5 Pro-  schenke oder beraten bei der
zent Alkohol ist er ein eher Weinauswahl fiir das Osterfest.



