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Gelehriger Weingenuss

WEINPROBE GenussSpechte testen Produkte von wurzelechten Reben

HOCHHEIM [hwg). Das The-
ma wurzelechie Reben beschiif-
tigte Vorstand Hendrik Ruiten-
berg schon |l&nger. Vor Kurzem
gestaltete er flir den Versin eine
Probe zu diesem Thoma.

Was sind wurzelechte Reben?
Das zsind Rebstocke, be denen,
wie zu Zeiten, als die Rémer
den Weinbau in gang Europa
verbreiteten, der Wurzelstock
und der fruchttragende Teil aus
derselben Pllanze bestehen. Bis
ins 19, [ahrhundert waren sie
in Europa die Morm.

Doch dann passierte eine Ka-
tastrophe; Durch den Import
von Reben aus Amerika kam
cin blinder Passagier mit — die
Reblaus. Die amerikanischen
‘Wildreben werden swar auch
hefallen - die Pflanzen sterben
jedoch nicht ab.

In Europe verwistete die
Reblaus nahezu alle Anbaufla-
chen. Man kann sagen, sie wa-
ren eines der ersten Globalisie-
rungsopfar.

Die Rettung schlieflich war
das Pfropfen, eine Veredelungs-
technik, die beceits in der Anti-
ke bekannt war und im Olsi-
anbau oder bei Rosen genutzt
wurde. Man nimmt eine ameri-
kanische Wurzel als Unterlage
und piropft Edelreiser genann-
te Zweige aus der gewiinschten
Rebzorte auf, Im Weinbaumu-
seum, an dem die Probe statt-
fand, ist dies anschaulich ar-
klart. Rebveredler heifen die
Fachleute, die diese wichtige
Aufgabe durchfithren und in
Hochheim gab es einst einen
solchen Betrieb,

Auf den Inseln Santorin und
Zypern, in Chile und im portu-

Hendrik Ruitenberg teilt seine
Erkenntnisse mit den Zuhbre-
nnen l.l:ll:l Zuhdrern.

giesischen Bereich Colares fin-
den sich noch wurzelechte Re-
ben, auch in der Camargue in
dem sandigen trockenen Bo-
den, in dem es die Reblaus we-
niger leicht hat.

Was ist der Worteil, wenn sie
doch so anféllig sind? Wurzel-
echie Pllanzen entwickeln eine
méchtige Pfahlwurzel, die
senkrecht und tief in den Bo-
den wichst. Sie kiinnen sich
auch in heilfen und trockenen
Perioden mit Wasser und
Mahratoffen versorgen, Auch
passen sie sich offenbar schnel-
ler an klimatische Veranderun-
inige Winzerinnen

gEN an, wie eini

_und Winzer feststellen konn-

ten. Die Weine, die man damit

erzeupt, sind peschmacklich oft
interessanter und terroirbeton-

ter abs die modernen Varianten.
Es ist auBerdem wichtig, diese
alten Pllanzen als Genpool zu
erhalten, um sie wieder ein-
kreuzen zu kinnen.

In Deutschland wird man
hauptséchlich an der Mosel
fiindig und nach einer Begrii-
Bung der Mitalieder und Géste
startete Ruitenberg seinen Bild-
vortrag  mit  anschaulichen
Steckbriefen der Weine und
Betriebe, der Winzerfamilien
sowie zu jedem Vertreter die
passenden Lagen- und Land-
karten.

Zur Probe kamen ausschlief-
lich Rieslinge. Man begann mit
zwel Riesling Alte Reben vom
Weingut FJ Regnery, Klilsse-
rath (Mosel) Auslese trocken
aus den Jahrgingen 2024 und
2023, Typische Mosel-Schiefer-
Mineralitat auf dem Gaumen,
knackige Siure, Komplexitit.

Weiter ging es mit drei Wei-
nen vom Weingut Schneiders
Maoritz, Pommern [(Mosel),
dem Pommerner Hosenberg
Riesling trocken, Jahrginge
2023, 2022 wnd 2021. Hier
konnte man gut erschmecken,
wie etwas mehr Zeit den Wein
munder und harmonischer
macht.

Mach drei weiteren trockenen
Weinen Aaus Saarburg
(VDP.Ortswein vom Weingut
Forstmeister Geltz Zilliken),
Thirmich (VDP.Grolles Ge-
wichs aus der Steilstlage vom
Weingut Ludwig) und einem
2022 Brauneberger Juffer Son-
nenuhr Riesling VDP.Grofes
Gewidchs trocken (Weingut
Fritz Haag, Brauneberg) ka-
men zwei siilfe Tripfchen ins

Kulinarische Beilage zur Weinprobe der Genussspechte aus Produkten, die pfropfenfreien und damit

wurzelechten Rebsticken emtstammaen.

Glas. ,Endlich ein siifer
Wein!", erschallte es aus dem
Mund eines belkannten Hoch-
heimer Liebhabers sliffer Wei-
ne.

Zunéchst, und mit einem et-
was kleineren Dlosierer ausge-
schenkt, da Ruitenberg die lete-
te Flasche beim Hindler seines
Vertrauens erworben hatte,
eine 2023 Wehlener Sonnen-
uhr Riesling Auslese, Welngut
I.]. Priim, Bernkastel-Wehlen,
Eine Fiille von reifen gelben
Friichiten breitete sich auf der
Zunge aus.

Gelerént wurde die Probe mit
einem gereiften Wein: einem
2003 Pommerner Rosenberg
Riesling Beerenauslese von
Schneiders Mortz. Nur noch 7
Prozent Alkohol und ein Rest-
zucker von 148 und damit
nicht fiir Diabetiker geeignet.
Deer Weinberg ist von 1860 und
der Wein ein Gedicht.

Zu Brot und Wasser gesellten

sich diesmal Spundekis und
Bretrelchen, die passen immer
zu Riesling, sowie zwei ver-
schiedene Quiches, hausge-
macht in Sues Kitchen, Wie
immer, fanden sich sowaohl
beim Aufbau als auch beim
Aufriumen viele helfende Hén-
de.

Eine weiters Probe mit Wei-
nen wurzelechter Reben aus
dem Ausland wiice sicher auch
interessant, meinten einige der
Teilnehmenden.  Vielleicht
kann man sie dazu animieren,
bei ihren Urlauben in einschld-
gigen Hegionen mach passen-
den Exemplaren Ausschau zu
halten, das wiirde die Beschaf-
fung vereinfachen.

Die nichste Veranstaltung
der GenussSpechte ist die Juli-
narische Weinprobe zum The-
ma Weine aus Tschechien und
passender kulinarischer Beglei-
tung von Roger Ullrich am 14.
Movember 2025,

Fotos: Susanne Ruitanberg

Informationen iiber den Ver-
cin und seine Aktivititen fin-
den sich unter www. gennuss-

spechte.de
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Ligbhaber edelsiBer Tropfen
geht hier das Herz auf.



