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Verdeckte Probe und Rebsorten-Ratespiel

VERANSTALTUNG Masterclass—Wemprobe / Auswahl deutscher Spltzen-Rotweme { Arthur Fuchs moderiert Abend

HOCHHEIM (hwg). Einmal
im Jahr gibt es bei den Genuss-
Spechten die Masterclass-
Weinprobe im Weinbaumu-
seum. Das Besondere hieran
ist: Maximal 15 Teilnehmende,
fiir eine kpnzentrierte Arbeits-
atmosphiire (theoretisch), und
die Weine werden verdeckt
ausgeschenkt, in vier ,Flights”
& drei Weinen gleichzeitig. Ein
wenig wie bei den Weinproben
beim Volksbildungswerk von
Arthur Fuchs, auf anspruchs-
vollerem Niveau. Arthur Fuchs
ist auch bei den Masterclass-
Proben derjenige, der die Wei-
ne auswithlt und die Weinpro-
ben leitet = ohne Themenvor-
gabe seitens des Vorstands,

Da es im letzten Jahr eine
Tour de France in Weil gab
(die HZ berichtete), waren
nun Rotweine an der Reihe,
genauer gesagt deutsche Spit-
zenerzeugnisse, alle trocken.

Wasser, Brot und Kasewiirfel
dienten der Neutralisierung
des Guaumens zwischen den
Weinen.

AuBerdem brachte Proben-
teilnehmerin Irina, passend zu
Rotweinen, ihre beliebte
_Schokoladen-Salami® mit, die
im Laufe des Abends fiir herr-
liche Genussmomente sorgte.

MNach einer kurzen Begril-
Bung der Anwesenden durch
Hendrik Ruitenberg startete
die Verkostung mit einem ers-
ten Flight von drei Weinen.
Zunéichst gab Arthur nur die
sogenannte Expertise der Wei-
ne bekannt - also Alkohol,
Shure und Restzucker sowie
Jahrgang und die Teilnehmen-
den durften die Rebsorten ér-

Probenauftakt bei den GenussSpechten.

raten. Bei zwei Spétburgun-
dern und einem Frithburgun-
der war das nicht schwer und
viele erkanntén den Frithbur-
gunder korrekt im zweiten
Wein.

Der rote Klassiker im
Rheingau

Arthur gab den Teilnehmen-
den interessante Informatio-
nen zur Rebsorte Spéitburgun-
der. Das ist eine hochwertige,
sehr alte Rebsorte, die welt-
weit angebaut wird. Die Ab-
stammung ist nicht letztgiiltig
erklart, sie kéinnte aus direkter
Linie von den Wildreben ab-
stammen. Sie ist die Urform
der Burgunderreben, die ande-
ren sind hieraus durch Muta-
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tion entstanden. Im Rheingau
ist sie die meistangebaute rote
Rebe.

Beim nidchsten Flight war
schnell klar, dass auch andere
Rebsorten ins Spiel kamen.
Der erste Wein war ¢in weite-
rer Spdtburgunder, aber bei
Nr. 4 und 5 kamen Cabernet
Sauvignon und Cabernet
Franc ins Spiel. Letzterer wird
seltener solo angeboten und
beide sind aus den Bordeaux-
weinen bekannt (zusammen
mit Merlot). Merlot wollten ei-
nige herausgeschmeckt haben,
viele errieten jedoch den Ca-
bernet richtig

Cabernet Pranc wird gerne
als  Jdeiner Bruder” des Caber-
net Sauvignon bezeichnet - da-
bei ist er ein Elternteil. Caber-
net Sauvignon ist eine Kreu-

zung von Cabernet Franc mit
Sauvignon Blanc. Ja, aus rot
mal weil wird rot.

Sinneseindriicke und
Favoriten benennen

Wie bei Weinproben mit Ar-
thur Fuchs iiblich, durften nun
die Teilnehmenden reihum
ihre Sinneseindriicke berich-
ten und Favoriten benennen.
Die Stimmenverteilung war zu
diesem Zeitpunkt noch recht
ausgeglichen und erst danach
wurden von den ersten beiden
Flights die Hussen entfernt.

Der erste Flight bestand aus
einem Ingelheimer Pares Dop-
pelstiick-Spéitburgunder vom
Weingut Wasem, einem Ingel-
heimer Schlossberg Frilhbur-
gunder von Bettenheimer (bei-
de Rheinhessen), und einem
Sankt Andreasherg Spétbur-
gunder Alte Reben vom Wein-
gut Schloss Ortenberg, Baden.

Das zweite Trio setzte sich
zusammen aus einem Corbet
Spiitburgunder R, Weingut
Corbet, Diedesfeld (Pfalz),
dem 2019 Divinus Cabernet
Sauvignon vom Wein Konvent
Diirrenzimmern und dem
2020 Divinus Cabernet Franc
vom gleichen Weingut, aus
Wiirttemberg.

Hier punkitete bei einigen der

er, wihrend ande-
re von den Cabernets begeis-
tert waren, Geschmacker sind
zum Gliick verschieden und
individuell.

Flight drei brachte die ersten
~Mouthbombs® mit Schoko-,
Kaffée und Ristnoten ins Glas.

Weine, die im Rahmen der Masterclass-Probe der GenussSpechte im Weinbaumuseum verkostet wurden, Die Preisspanne pro Flasche

reichte von 14,50 bis 76,99 Euro.
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Das klang nach lingerem Bar-
riqueausbau. Der erste Wein
war ein weiterer Cabernet Sau-
vignon, bei Wein & und 9 wur-
de bald jede Rebsorte herein-
gerufen - der Hinweis auf zwei
MNamen [Ur diese Rebsorle
fiihrte bei einer Teilnehmerin
zur korrekten Diagnose: Lem-
berger, in Osterreich als Blau-
frankisch bekannt. Wobei
auch manche deutschen Win-
zerinnen und Winzer lieber
diese Bezeichnung nutzen.

Lemberger/Blaufrénkisch ist
eine natiirliche Kreuzung aus
Blauer Zimmettraube mal Wei-
Bem Heunisch. Er liebt mildes
Klima und windgeschiitzie
Standorte und ist gekennzeich-
net durch einen frilhen Aus-
trieb und eine spiite Reife. Mit
dem Lesezeitpunkt kann man
bestimmen, ob man eher leich-
te, fruchtige Weine oder
schwere, tanninreiche Weine
erhilt, die fiir einen Barrique-
ausbau ignet sind.

Im vierten Flight, traditionell
das hochpreisigste, kam eine
weitere: Rebsorte ins Spiel: der
Syrah (international Shiraz be-
midlmt].auchhi:r errieten ei-
nige die Rebsorte, und zwei
weitere Spiithu

Syrah ist wahrschchlmh im
Rhénetal entstanden und ist
ein Urenkel von Pinot Noir
und dariiber hinaus mit der
Rebsorte Lagrein verwandt Er
wird weltweit angebaut, auch
in der sog. ,Neuen Welt*, also
Siidafrika, Argentinien, Chile,
Australien, Neuseeland.

Bei der anschlieBenden Be-
sprechung der beiden Flights
zeigte es sich, dass einer der
Weine polarisierte - eigentlich
gefiel er nur zwei Personen.
Ob es am Alter lag, er hétte
durchaus noch liegen kdnnen,
oder ob die Flasche nicht ganz
korrekt gelagert war, man
wei es nicht. Hier wird nicht
verraten, welcher es war,

Flight drei bestand aus einem
2020 Weinfactum Cabernet
Sauvignon, Weinfactum Bad
Cannstadt, einem Weinfactim
Lemberger, Reserve, gleiche
Adresse (Wiirttemberg) und
einem Laumersheim Blaufréin-
kisch von Philipp Kuhn, Lau-
mersheim (Pfalz).

In Flight vier genossen die

Arthur Fuchs hat die Masterclass-\Veinprobe zusammengestelit
und moderiert die Veranstaltung im Weinbaumuseum.  Foto: HWG

Teilnehmenden einen 2018 Sy-
rah vom Weingut Knipser,
Laumersheim (Pfalz), einen
2020 Kallstadter Steinacker,
Spitburgunder Erste Lage,
Weingut Rings, Freinsheim
(Pfalz) und einen 2019 Siebel-
dingen im Sonnenschel, Spit-
burgunder GroRes Gewichs
13", Hans Jirg Rebholz, Siebel-
dingen, Pfalz.

Nun wire eigentlich die Pro-
be zu Ende gewesen. Sie erin-
nern sich an das Wort theore-
tisch® beziaglich der Anzahl
der Teilnehmenden am Anfang
dieses Artikels. Es waren ein
paar mehr, sodass man mit den
4 ¢l Dosierern gearbeitet hatte,
statt mit dem 5 ¢l Dosierern -
was man indes kaum merkt.
Als Ausgleich hatte Hendrik
Ruitenberg ein wenig aufge-
riiumt im Keller und drei all-
zeit beliebte Kellerfunde mitge-
bracht. Selbstverstiindlich wur-
den auch diese verdeckt ausge-
schenkt und besprocher.

Es waren ein 2018 Spiitbur-
gunder Rosenthal Grofes Ge-
wilichs von Adeneuer (Ahr),
ein 2012 Cuvée X vom Wein-
gut Knipser, Pfalz (Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot) - ein Highlight, genau
das richtige Alter und ein viel
zu friih gedffneter 2022 Wal-
porzheimer Giirkammer Gro-
Bes Gewiichs von Adeneuer,
letztes Jahr erworben, aber
Ruitenberg war neugierig.

Ganz zum Schluss erst wur-
den die Preise der Weir e ver-
raten — man bewegte sica heu-

te zwischen 14,50 Euro und
immerhin 7599 Euro und
auch das ist d-e Idee hinter den
Masterclass-Proben: Dass man
sich in Preislagen bewegl, die
man nicht mal eben zu zweit
auf der Terrasse genieft und
eine besondere Flasche mit
Gleichgesinnten zu teilen,
macht immer groBen SpaB.
Zum Schluss gab es Applaus
von den Teilnehmenden und
manche Weine wurden noch
einmal nachprobiert. Ruiten-
berg verteilte Weingeschanke
an zwel Teilnzhmerinnen, die
in dieser Woche Geburtstag ge-
habt hatten, und dankte Ar-
thur Fuchs mit einer Flasche
Spitburgunder vom Weingut
Baison, einem seiner Lieb-

" lingsweine,

In bewiihrter Manier halfen
alle beim Aufriumen mit - ehe
der harte Kern dafiir sorgte,
dass alle Flaschen ohne Reste
ins Alglas entsorgt werden
ki nnen.

Die néchste Veranstaltung
der GenussSpechte im April ist
ausgebucht. Fiir die Nachlese
der Genussreise an die Hessi-
sche Bergstrafe mit Fotos und
den vor Ort erworbenen ‘Wei-
nen sowie Hippchen am 29.
Mai im Weinbaumuseum kann
man sich noch per E-Mail an-
melden.

KONTAKT UND INFOS
Informationen zum Verein sowie
Anmeldemodalitaten findet man
urber www. genussspechte.de



