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Weinprobe im Dorotheenhof

VERKOSTUNG GenussSpechte zu Besuch im Weingut Dienst

HOCHHEIM (hwg). Manch-
mal fallen die Absténde zodi-
schen Weinproeben Eurz aus, je
nachdem wie voll die Termin-
kalender der Beteiligten sind.
So kam es, dass die Genuss-
Spechte nur zwel Wochen
nach der Masterclass Weinpro-
be (die HZ berichtete) den
nichsten genussvollen Abend
miteinander verbringen durf-
ten, Eine weite Anfahrl war
auch nicht nidtig, ez ging zum
Weingut Dienst, gebucht war
eine Weinprobe mit Vesper.

Jungwinzer Jannis Dienst
moderiert die Weinprobe

Jannis Dienst war sehr kurz-
fristig filr Thorsten eingesprun-
gen und eing kann man sofort
festhalten: Er hat die etwas
plitzlich auf seiner Agenda
landende Aufgabe mit Bravour
gemeistert,

Der Reihe nach: In den klei-
neren Reum des Gutsaus-
schanks passen micht endlos
viele Menschen herein, s0 war
diese Probe sehr schnell ausge-
bucht, und man sal kuschelig.
Jannis begriiBte die Teilneh-
menden mit einem Riesling-
sekt Brut, sehr beliebt in der
Gastronomie, bei Vereinen
und Veranstaltungen und fass-
te die Geschichte des Weinguts
ZUSAMIMIETL.

Anfangs, um 164, war der
Betrich min reines Weingut,
Viehzucht und Ackerbau ka-
mén erst spéter hinzu. In den
1960ern erfolgte der Umzug
aug der Innenstadt anf das

Jannis Dienst war kurzfristig filr
seinen Vater eingesprungen
und leitete die Veranstaltung

im Dorotheenhof.  Foto: HWG
heutige Weingut, das damals
ein Aussiedlerhof war - bis die
Stadt sich langsam in die un-
mittelbare Machharschaft aus
dehnte.  ¥Wiehhaltung  und
Ackerbau verschwanden in
den 1970em und man kon-
zentrierte sich voll anf den
Wein. Jetzt sind rund 12 Hek-
tar im Anban.

Mach zwei Sekten lockten
Fasspropen

Mach dem Rieslingsekt aus
Tankgdmung ging s weiter mit
giner Rosé Sekt aus Spétbur-
gunder in traditioneller Fla-
schengirung, Der passte her-
vorragend zu dem sommerli-

chen Wetter und zum bunten
Wesperteller. Die Selote wurden
bislang von Reuter & Sturm,
einem Lohnversekter, herge-
stellt, jedoch wird es hier einen
Anbieterwechsel geben, da die-
e Firma ihre Aktivitiiten ein-
stellen wird.

Mach den beiden Sekten ging
es weiter mit mehreren Fass-
proben, da erst ein Wein von
2025 gefiillt ist und das gehdrt
zur Machart beim Weingut
Dienst, dass man den Wein
micht schon Anfang des Jahres
fidllt, sondern ihm Zeit gibt, op-
timal zu reifen. Fiir Weininte-

ressierte ist es natiirlich beson-

ders reizvoll, einen  Wein
sthon vor der Fiillung als Bass-
probe kennenzulernen. Wenn
man etwas geiibt ist und ein
gutes Geschmacksgedéchinis
hat ader sich ausfihrliche Ver-
kostungsnotizen macht, kann

Das Auge isst mit —Vesperteller

Zur Weinprobe, Fota: HWG
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Der kleine Verkostungsraum war mit gut gelaunten GenussSpechten besetzt, die junge Weine aus dem Weinfass sowie dlters Jahrgange

aus der Flasche probieren konnten,

man die probierten Exemplare
nach der Fillung erneut ver-
kosten und dabei erleben, wie
der Wein sich verandert hat.

Altere Jahrgénge aus
der Fasche

Um die Bandbreite eines
Weinguts zu erfassen, sollte
eine Probe jedoch nicht nur
aus Jungweinen bestehen und
Janmis hatte genau die richti-
gen Vertreter ausgewihlt, um
die Vielfalt schmeckbar zu ma-
chen. So probierten die Teil-
nehmenden den 2023 Hoch-
heimer Hille Riesling trocken.
Dieser Wein wird immer erst
ab September des Folgejahnes
in den Verkaul genommen.
Und dann karn man ihn sofort
genicBen oder weiter reifen
lassen — am besten funktioniert
das aug Erfahrung der Chros
nistin mit dem Erwerb einer
genzen Kiste und dann offnet
man alle zwei Jahre eine Fla-
sche.

Sehr interessant war auch

der 2021 Alte Rebe Riesling
(60 Jahre alte Reben, um génau
Zu sein} aus den Lagen Rei-
chestal und Htjlle, Dieser Wein
sei bei seiner Fllllung schwer
einzuordnen gewesen, berich-
tete Jannis, er bentiipte Zeit,
um seine Wirkung zu entfal-
ten, Dig Zeit hatte ihm putge-
tan, der Wein prisentierte sich
facettenreich und tiefgriindig.
Inzwischen war der Abend
ein wenig kiihler geworden, so
dass man guten Gewissens die
Frobe mit zwei Rotweinen ab-
schliefen konnte, dem hervor-
ragenden ,Bagis-Rotwein von
2022, gin Spitburgunder mit
zwei [ahren Reife vor der Fiil-
lung, ein Renner im Guisaus-
schank (micht tiberraschend)
und als Kriinung die 20138 Hil-
le Spatburgunder Auslese, die
in zwei Varianten ausgebaut
wird — mit und ohne Reifung
im Holzfass, Heute kam die
Variante ohne Holzfass zur
Probe und kam sehr gut an.
Wie bei den GenussSpechien
iiblich, gab es ein klzines Dan-
keschiin in Form von zwei Fla-

schen Wein aus den Miederlan-
den vom Weingut Apostelhoe-
ve und spontanen Applaus,

Gut zu wissen, dass auch in
diesem Weingut die nichste
Generation mit vielen eigenen
Ideen und einer klaren Vorstel-
lung der zukiinftigen Aunsrich.
tung bereitsteht.

Die néchste Veranstaltung
der GenussSpechte ist die

dier ins Glas.

Foto: HWG

Machlese der sweitdgigen Ge-
nussreise an die Hessische
Bergsiralle mit Weinprobe,
Fotos und Hiippchen am Frei-
tag, 29, Mai.

INFORMATIONEN

Informationen (ber den Verain und
Anime| deméglichkelten finden sich
unter www.genussspechte.de.

Als Krdnung der Weinprobe kam eine 2018er Auslese Spithurgun-
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