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LOKALES

Blick hinter die Kulissen mit Weinprobe

GENUSSSPECHTE Erstmals im Weingut der Stadt Frankfurt / Fabian Schmidt bringt wiader Leben in den Gutsausschank

HOCHHEIM (HWG). Fabian
Schmidt hatte es noch wih-
rend der Bicterphase angedeu-
tet. Er freue sich, sobald es
miglich ist, den Genuss8pech-
ter das Weingut der Stadt
Frankfurt zu prisentieren. Seit
feststand, dass Fabian Schmidt
den Zuschlag fiir die Pacht des
Weinguts der Stadt Prankiurt
bekommen hatte, war den Ge-
nussSpechten lar: Da miis-
sen wir gemeinsam hin" 34
Personen, acht davon GEste,
fanden sich am Montag, dem
& Juni piinktlich in der Aich-
gasse ein. Kaum saBen alle, be-
gann es zu tripfeln, Gutes Ti-

ming,

Kurzerhand verlegte man die
Begrilfung mit Prickelndem in
Pink nach innen in die wun-
derschiin renovierte Gaststu-

Mach langem Dornrdschen-
schlaf ist diese tolle Location
~mit atemberaubendem Blick
fiber die Weinberge seit zwel
Monaten wieder offen und
egal, ob man schine Erinne-
rungen an frlihere Familienfei-
ern hat oder den Betrieb neu
entdeckt - man ist begeistert.
Der Reihe nach: Nach der
BegriilBung fasste Fabian die
Geschichte des Weinguts zu-
SAMMET.

Durch die Sikularisierung im
19. Jahrhundert ging der Be-
sitz vom Karmeliterkloster an
die Stadt Frankfurt ifber. Die-
& betrieb 'es mit wenig Erfolg
und so suchte man einen Pach-
ter .

Mun war der Pachtvertrag
nach 30 Jahren ausgelaufen,
und die Pacht musste aus kar-
tellrechtlichen Griinden new
ausgeschricben werden. EUf
verschiedene Bieter reichten
ihre Konzepte ein. Nach einer
Bzfra.gung in Frankfurt durch
ein Gremium und einer Uber-
arbeitung blichen drei Bieter
iibrig, Der vormalige Pachter,
eine Bietergemeinschaft und
Fabian Schmidt. Am 18. De-
zember 2025 wurde der Ver-
trag unterschrieben.

Sein Konzept sah vor, nicht
nur den Folkus auf Prankfurt
und den Verkeuf dort zu legen,
sondem auch auf Hochheimer
Publikum und den Gutsaus-
schank wieder zu beleben,
Dwurch die gute Vernetzung des
Weinguts im Weinegg mit den
Winzerholleginnen und -kolle-
gen, den Vereinen, der Politilc
ist das realistisch. Wie gut die
Angebote angenommen wer-
den, zeigt, dass man auf dem
richtigen Weg ist.

AuRer der Betriebsstitte in

Hochheim und dem Gutshaus,
das renovierungsbediiritig ist,
gibt ez in Frankfurt die Vino-
thek und einen grolen Gewil-
bekeller. Dieser diente nur als
Lager und soll in Zukunft fir
die Sektherstellung und Fro-
duktveredelung mit Fithrun-
gen [iir Publikum genutzt wer-
den.

{Schon jetzt kann man bri-
gens im Rahmen einer Fith-
rung durch die neue Altstadt
um den Rimer eine Weinpro-
be in der Vinothek in Frank-
furt genieRer, einige Genuss-
Spechte haben das vor Kur
zem ausprobiert und fiir emp-
fehlenswert befunden.)

1,5 ha auf dem Lohrberg in
Frankfurt gehdren dazu

Von den Rebflichen in
Hochheim sind & Hektar gero-
det und werden neu angelegt,
vorwiegend mit pilzwider-
stani Sorten. Die ver-
hleibenden werden von Mini-
malschnitt wieder zu normaler
Reberzichung gefiihrt. Darii-
ber hinaus gibt es in Seckbach,
im Nordosten von Frankfurt,
den historischen Lohrberg mit
1,5 Helktar - eine Terrassenan-
lage, die nur in Handarbeit be-
arbeitet werden kann,

Mun ist er wieder gedffnet, der Gutsausschank mit dem schinsten Blick dber die Weinberge.Foto: HGW

Nech dieser ausfiihrlichen
Einleitung fiihrte Fabian die
neugierigen GenussSpechte in
den  Keller. Am  Eingang
schenkteer die néchste Probe
aus, ein 2013 Spétburgunder
aus der Magnumflasche vom
Weingut im Weineps, ein leich-
ter Rotwein, fiir den Sommer

- geeignet, beim Crillen I:::-

wise,

Ein gut ausgestattater
Keller

Der weit versweigte Keller
wirkt riesig, da ¢r noch fast
leer ist. In einem der Réume
kann man Betontanks bewun-
dern und Fabian schilderte,
dass er zun#chst gadacht hat-
te, oh nein, denn Beton ist
nicht seine erste Wahl - diese
jedech sind von innen voll-
sténdig mit Edelszahl ausge-
kleidet, Diese Arbeit wiirde
sich heute sicher niemand
mehr machen. Dadurch sind
sie wie Edelstahltanks nutzbar
und aufgeund threr GriRe sehr
geeignet fir Cuvées.

Der Keller ist gur ausgestat-
tet, mit Kohlendioxdd-Messung
zur Sicherheit, mit Leitungen
in der Wand, sodass man kei-
ne Schlduche verwenden muss

- fiir den Wein- oder Mostirans-

port von A nach B, er ist
gle.l{:h.frbﬁﬂig kiihl und die Bo-
denneigung filhrt passgenau
zur Abflussrinne.

Im feuchtesten Kellerraum
sollen in Zukunft die Holzfés-
ser Platz finden, so dass weni-
g\er Verdunstungsverlust ein-

Dle'l‘raubmannahms fiir bei-
de Weingiiter, Weinegg und
Stadt Frankfurt, soll hier in
der Aichgasse etabliert wer-
den, mit zwei Weinpressen
nehene:lnander

Der Rundgang endete vor
dem historischen Holzfass mit
Schnitzerel und dem einzigen
Wein, den der wormalige Fiich-
ter nicht mitgenommen hat:
einen Z025er Splitburgunder,
den die Teilnehmenden als
Fassprobe genieflen durften.
Weich, samtig, fruchtig, jetzt
schon gut zu geneRen, man
darf gespannt sein,

Mit dem Glas in der Hand
ging es wieder in den Gutsaus-
schank, wo Fabians Vater in-
zwischen ein Vesperbuffet auf-
gebaltt” hatte,  Der” ‘nEchste
‘Wein, der Rémerschoppen, ein
sommerliches Cuvée aus Rigs-
ling und Sauvignon blane in
der Literflasche, trmg schon
das neue Etikett: Adler auf der
Flasche, klar, hell, modern.
Die Weine sind momentan
noch aus den Bestinden des
Weinggg, weill auRer dem Spit-
burgunder im Schnuclkfass
nichts geblieben ist von der
2025er Lese. Auf dem Riicken-
etikett sieht daher Vertrieb:
Weinhaus Stadt Frankfurt und
eine Abfil lemummer.

Weiter ging es auch mit Ge-
schichtlichem: Prankfurt hatte
frither viel Weinbau, bis die
Reblaus tam. Nur der Lohr-
berg bliek iibrig. Die Streucbst-
wiesen, der. Appler, das kam
alles erst danach, Zidem gab
e frithe ein  Hochheimer
Frankfur-er Weinfes:" und es
gibt ein Wandmosaik mit der
Hochheimer Kirche im Frank-
furter Rémer.

Als néchstes probiarten die
Teilnehmenden einz=n 2011
Hochheimer Hofmeister Ries-
ling Alte Reben aus der Mag-

Hachheimer Zs;itung

Fabian Schimidt filllt die Glaser mit dem IDZSerSpa&hugmdur aus
d 10; HWNG

dem historischen Holzfass,

numflasche vom Weinegg, Ein
perfekt gereifter Wein, zremig,
ausdrucksstark, bevor es wie-
der ganz jumg wurde mil einem
WeiBburgunder und einem
Chardonnay von 2025,

Den kronenden Abschluss in
Edelsiilt hildete eine Fiesling
Spiitlese von 2017.

Auf die Frage, ob die Wein-
probe gefallen habe, gab es
donnernden  Applaus  und
ginen Brut de Zeelande vom
Weingut De Kleing Schorre
aus den Miederlanden (Fla-

schengiirung)

Auf dem Heimweg konnte
man noch ein Feuerwerk am
Horizont beobachten. Das
passte o diesem rundum ge-
lungenen Abend.

Die nachste Vermnstattung der Ge-
nusshpechte ist ain Twaitigicer
Werkshop dberWeine aus Itz lier:
{imkl, Essan} im Weinbaumussum
am Wochenends 20. und 21. luni
2026, Anrmeldungen, auch e nur
elven der beiden Tage, sind nach
bis zum Mentag, dem 15. Juri
mglich unter amail@Genuss-
Spechtede

GenussSpechte erstmzls im Weinkeller des Weinguts der Stadt Frankfurt in der Alchgasse. Foto: HWG



