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Sudafrikanische Weine und Bobotie

WEINBAUMUSEUM GenussSpechte erkunden Weingut Manley Wine Estate, Tulbagh

HOCHHEIM (hwg). Nur eine
Woche nach dem Ausflug nach
Wilrzburg (die HZ berichtete)
stand fiir die GenussSpechte

richte ausgewiihlt, die aus logis-
tisch-organisatorischen Griin-
den mit den Kéchinnen um
Punkt 19 Uhr im Museum ein-

Markus Ehehalt kaufte 2020 das Weingut Manley Wine Estate mit-

ten in der Coronazeit.

eine besondere Saalveranstal-
tung an: eine Weinprobe mit
Weinen aus Siidafrika. Den
Kontakt hergestellt hatte Ver-
einsmitglied Rosel Zahn nach
einer Reise,

Die Veranstaltung begann
ausnahmsweise mit filnf Minu-
ten Verspatung, denn der Vor-
stand war sich im Vorteld einig:
Spundekds und Késewiirfel-
chen zu Weinen aus Stdafrika?
Fragwiirdiges ,.Food-Pairing “
Jutta Hithn und Susanne Rui-
tenberg hatten recherchiert und
Rezepte gewilzt und zwei Ge-
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trafen. Es gab Bobotie, ein ty-
pisch siidafrikanischer Hack-
fleischauflauf, sowie einen Ein-
topf mit Hithnchen, Gemiise
und Erdnusscreme.

Hendrik Ruitenberg begriifite
die Teilnehmenden und insbe-
sondere den Gast und gab das
Wort an Markus Ehehalt wei-
ter, der sich vorstellte. Ur-
spriinglich kommt er aus dem
Badischen, arbeitete jahrelang
bei Bosch in Stuttgart und nach
einem Sabbatical kaufte er
2020, mitten in der Coronazeit,
ein Weingut, wie man ja so tut.

Der urspriingliche Griinder
hief David Manley Jordaan,
den Namen hat Markus beibe-
halten. Es liegt in der Nihe von
Kapstadt und hat eine Lizenz
fiir 7 Hektar, wobei die Hilfte
davon zundchst gerodet wer-
den musste. Das Weingut ver-
fiigt iiber ein Restaurant (ver-
pachtet), Ubernachtungsmég-
lichkeiten und sogar eine Mik-
robrauerel. An dieser Stelle be-
schlossen die ersten Teilneh-
menden eine Uberpriifung des
Gesagten vor Ort.

Im Anban sind ausschlieRlich
rote Rebsorten. Die Weiweine
werden aus zugekauften Mos-
ten hergestellt, die von den an-
deren Weinfarmen im Tal kom-
men — es sind fiinf und sie sind
allesamt viel grisRer mit einem
AusstoB von 500.000 - 1 Mil-
lion Flaschen.

Wihrend der einleitenden
Worte kam der erste Wein ins
Glas, ein Sauvignon Blane.

Bedingt durch die MNihe der
Berge ist es tagsiiber sehr heils,
aber mit kiithlen Néchten, ein
ideales Klima fiir diese Rebsor-
te. Die Lese findet von Januar
bis Mérz statt, dieser Wein war
daher bereits ein 2026er. Ge-
lesen wird ausschlieBlich von
Hand, von Frauen aus Lesotho,
Miinner sind fiir die Traktoren
und den Transport von Lesekis-
ten zustandig.

Winemaker ist Joshua von
Blommestein, ein junger, sehr
talentierter Winzer, der in Stel-
lenbosch studiert hat und zuvor
auf einem anderen Weingut
arbeitete.

Als néchstes kam ein 2026er

Viognier ins Glas. Diese Reb-
sorte ist oft Cuvéepartner und
wird selten reinsortip ausge-
baut. Man findet sie in Siid-
frankreich und in der Schweiz
(als LAperdli”, dann darf man
schon zwischen 11.00 und
17,00 Uhr mit dem Genuss be-
ginnen). Chardonnay hétte
man auch gerne zugekauft, den
gaben die anderen Winzer
nicht her wegen Eigenbedarf
fiir die Schaumweinherstellung,
Schade!

Der dritte Wein war aus einer
Junganlage von Grenache, als
Rosé ausgebaut, als ,Uberbril-
clung®, bis die Anlage alt genug
fiir Rotweinherstellung ist. Der
Wein ist dermaRen gelungen,
dass die GenussSpechte-Emp-
fehlung lautet: noch etwas auf-
stocken, generell einen Rosé
aus dem Saftabzug herstellen
und dann den Rotwein berei-
ten. Markus war urspriinglich
kein Fan von Rosé, fand aber
schnell, dass dieser sich hervor-
ragend fiir den Genuss im Pool
nach Fejerabend eignet. Auch
die Géste sind begeistert, wes-
halb der Poolgenuss einge-
schréinkt werden muss.

Wenig fiberraschend haben al-
le Weine bereits viele Preise ge-
wolnen.

Die nichste Rebsorte, den Fi-
notage (Kreuzung aus Pinot
Noir mit Cinsaut bzw. in Siidaf-
rika Hermitage genannt) ver-
kostete man als Vertikalprobe:
in drei Glisern gleichzeitig die
Jahrginge 2020, 2021 und
2023

Diel Weine von 2020 sind
noch von den Vorgingern ge-

Die Genussspechte wihrend des Vortrags von Ehehalt iiber seine Weine des 7 Hektar groBen Wein-

guts nahe Kapstadt.

macht. Beim 2021er hat man
einen Teil der Barriquefdsser
aus franztsischer Eiche durch
welche aus schwibisther Eiche
ersetzt. Der GroBvater von
Markus war Kiifer und Markus
hat das Fassmachen bei ihm ge-
lernt,

Beim 2023er hat man das per-
fekte Verhilinis deutsch-franzi-
sische Eiche gefunden.

Der Jahrgang 2022 entsprach
nicht den Erwartungen und
wurde als Fasswein verkauft.

Alle drei Weine fanden ihre
Fans, die meisten Stimmen ka-

men auf den 2023er. Begleitet

wurde diese 3er-Probe von Jut-
ta’s Bobotie.

Auch die nichste Rebsorte,
den Shiraz, probierte man in
den gleichen Jahrgingen auf die
gleiche Art. Die Weine kamen
alle sehr gut an. Begleitet wur-
de die zweite3er-Probe von Su-

sannes Eintopf mit Hithnchen,
Gemiise und Erdnusscreme,

Zwischen den Verkostungen
erzithlte Markus einige Anek-
doten von dem Leben auf
einem Weingut in der Neuen
Welt, in der nicht alles immer
glatt lHuft. So ist die Stromliefe-
rung nicht durchgehend, wes-
halb man eine sehr groRe Solar-
anlage mit Speichermbglichkei-
ten betreibt. Dlennoch darf die
Brauerei nur an den SchlieBta-
gen des Restaurants aktiv wer-
den. Auch um Wasser muss
man sich selbst kilmmermn, in
eigenen Dammanlagen, die sich
in der Regenzeit flillen und
dann fiir das Jahr reichen mils-
sett.

Als letzten Wein probierte
man emen 202ler Cabernet
Sauvignon. Diese Rebsorte be-
kommt keine Tréipfchenbewss-
serung, sondern muss sich mit
dem Morgentau begniigen.

Foto: HWG

Durch den Stress gibt o3 kleine-
re Beeren, Der Wein hat eine
ausgesprochene Kriuternote
und fand auch seine Fans,

Am Ende gab es donnernden
Applaus fiir die Weine und den
kurzweiligen, sympathischen
Vortrag, Hochheimer Blumen
im Doppelpack - Riesling und
Spétburgunder, die Leitrebsor-
ten und noch ein verspitetes
Bliimchen, dieses vom Weingut
Apostelhoeve in den Niederlan-
den, fiir Jutta Hithn als Dank
fiir die Organisation der Wiirz-
burg Fahrt.

Aus zuverlissiger Quelle ist
bekannt, dass der harte Kern
sich beim Aufréumen um die
Reste in den Flaschen kiimmer-
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INFORMATIONEN

Informationen iber dan Verein so-
wie Anmeldemiglichkeiten findet
man unter www.genussspechte.de




